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Ozet

Gastronomi, son yillarda kiiltiire] miras, kimlik ve deneyim boyutlariyla
birlikte ele alinan ¢ok disiplinli bir arastirma alani hiline gelmigtir. Yoresel
gida trtinleri ise somut olmayan kiiltiirel mirasin 6nemli bilegenleri arasinda
yer almakta; bu tirtinlerin korunmasi ve aktarilmasinda miizeler giderek daha
gortiniir bir rol istlenmektedir. Gastronomi miizeleri, gida tiriinlerini yalnizca
fiziksel bir nesne olarak degil, tiretim siiregleri, yerel bilgi ve toplumsal
pratikler baglaminda ele alan yapilar olarak 6ne ¢ikmaktadir. Bu kitap
boliimii, gastronomik miras miizeciligi kavramini peynir 6zelinde ele alarak,
peynir miizelerini kavramsal bir perspektifle incelemeyi amaglamaktadir.
Caligma, gastronomi, miizecilik ve turizm literatiirii dogrultusunda peynir
miizeciliginin ortaya ¢ikig gerekgelerini ve iglevlerini tartigmakta; diinya
genelinde ve Tiirkiye’de yer alan peynir miizelerini betimleyici bir yaklagimla
ele almaktadir. Bu kapsamda peynir miizeleri, gastronomik mirasin korunmast,
kiiltiirel aktarim ve gastronomi turizmi baglaminda degerlendirilmektedir.
Boliimiin, gastronomik mirasin miize araciligiyla sunumuna iliskin literatiire
kavramsal bir katki saglamasi ve peynir miizelerinin gastronomi turizmi
i¢cindeki konumuna yonelik biitiinctil bir bakig agis1 sunmasi hedeflenmektedir.
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1. Girig

Son zamanlarda gastronomi, sadece bir yemek yeme pratigi olarak degil,
kiiltiir, kimlik, tarih ve deneyim boyutlariyla da ¢ok katmanl bir arastirma
alan1 olarak dikkatleri gekmektedir (Cihangir ve Demirhan, 2020; Ozdemir,
2023). Yoresel yemeKkler, yerel iiretim teknikleri ve geleneksel gida iiriinleri,
toplumlarin yasayig big¢imlerini, ¢evreyle kurduklar1 etkilesimi ve kiiltiirel
yapiy1 yansitan onemli unsurlar arasinda yer almaktadir (Tan, 2009; Schneider
ve Ceritoglu, 2010; Sandikg vd., 2019). Bu kapsamda gastronomi, 6zellikle
somut olmayan kiiltiirel miras arastirmalar1 i¢inde giin gegtik¢e daha goriiniir
hale gelmis, yerel bilgi ve becerilerin korunmasi ve aktarilmasi igin stratejik
bir arag olarak degerlendirilmeye baslanmustir (Sahinoglu, 2015; Istanbullu
Dinger ve Sahinoglu, 2015; Yilmaz ve Senel, 2014).

Kiiltiirel mirasin korunmas: ve tanitilmasinda Oonemli bir rolii olan
miizeler ise, geleneksellesmis sergileme anlayiginin otesine gegerek deneyim,
etkilesim ve 6grenme temelli mekanlara doniigmektedir(Trinh veRyan, 2013;
Yilmaz ve Senel, 2014; Sahinoglu, 2015) . Bu doniigiim siireci, gastronomik
unsurlarin da miize baglaminda ele alinmasini beraberinde getirmistir
(Mankan, 2017). Gastronomi miizeleri igin gida iiriinleri yalnizca maddi
bir nesne olarak goriilmemektedir. Bu miize tiirleri gida tiriinlerinin {iretim
stireci, tirtinler ile ilgili yerel bilgi, toplumsal ritiieller ve kiiltiirel anlamlarla
birlikte sunan yapilar olarak ©6ne ¢ikmaktadir (Long, 2015; Kim vd.,
2020). Boylece gastronomi, miizecilik araciligiyla hem korunmakta hem de
ziyaretgiler i¢in anlamli bir deneyim alanina doniigmektedir (Albala, 2013).

Gastronomi mirasininmiizelegmeasamasinda one plana ¢ikan iiriinlerden
bir tanesi peynirdir (Ceyhun Sezgin ve Akbiyuk, 2021; Seyhanlhioglu, Duman
ve Arica, 2023). Peynir, farkli bolgelerde yillar boyunca sekillenen tiretim
yontemleri, yerel iklim ve dogal ¢evre kosullart ile toplumsal pratiklerin
bir sonucu olarak ortaya ¢ikan 6zglin bir gida {irtinidiir (MacDonald,
2013; Fusté-Forné, 2020). Ozellikle Avrupa iilkelerinde peynir, yalnizca
bir titketim unsuru degildir. Yerel kimligin, kirsal kiiltiirtin ve geleneksel
bilgi birikimininsembolii olarak kabul edilmektedir (Sidali vd., 2015). Bu
durum, peynirin kiiltiirel bir miras unsuru olarak ele alinmasini ve miize
mekanlarinda temsil edilmesini beraberinde getirmektedir (Ermolaev vd.,
2019).

Diinya genelinde bulunan peynir miizeleri, gastronomi mirasinin
korunmasi ve tanitilmasina yonelik 6nemli katkilar sunmaktadir (Ermolaev
vd., 2019; Ceyhun Sezgin ve Akbiyuk, 2021) . Bu miizeler, peynirin tarihsel
stireglerini, tiretim agamalarini, iiretimde kullanilan araglari ve yerel tiretici
kiltiiriinii  ziyaretgilere aktarmakta, aymi zamanda gastronomi turizmi
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kapsaminda destinasyonlara 6zgiin bir gekicilik kazandirmaktadir (Fusté-
Forné, 2020). Peynir miizeleri, kirsal kalkinma, destinasyon markalagmasi ve
deneyim ekonomisi baglaminda da dikkat gekici islevler tistlenmektedir. Buna
kargin, gastronomi ve turizm literatiirlinde peynir miizelerini dogrudan ele
alan ¢aligmalarin siirl oldugu goriilmektedir (Ermolaev vd., 2019; Fusté-
Forné, 2020; Lokman vd., 2022).

Bu boliim, gastronomik miras miizeciligi kavramini peynir 6zelinde
ele alarak, gida iiriinlerinin kiiltiire] miras baglaminda miize mekanlarinda
nasil temsil edildigine iliskin kavramsal bir gergeve sunmay1 amaglamaktadir.
Caligma, gastronomi, miizecilik ve turizm literatiirii dogrultusunda peynir
miizelerinin ortaya ¢ikig gerekgelerini ve iglevlerini tartiymakta; betimleyici
ve kavramsal bir yaklagim benimsemektedir. Bu kapsamda, peynir miizeciligi
olgusu, ilerleyen boliimlerde diinya genelindeki ve Tiirkiye’deki 6rnekler
tizerinden ele alinarak degerlendirilmekte ve gastronomik mirasin korunmasi
ile sunumu baglaminda konumlandirilmaktadir.

2. Kavramsal Cergeve

Gastronomik miras, toplumlarin tarihsel siireg igerisinde gelistirdigi
tiretim teknikleri, beslenme aligkanliklar1 ve bu pratiklere yiiklenen Kkiiltiirel
anlamlarin biitiiniinii ifade etmektedir (Hjalager veRichards, 2002; Timothy,
2015). Bu miras, yalnizca fiziksel gida tirtinlerini degil; ayn1 zamanda iiretim
bilgisi, zanaatkarlik, yerel ¢evreyle kurulan iligkiler ve toplumsal pratikleri de
kapsamaktadir (Mankan, 2017). Dolayisiyla gastronomik miras, somut ve
somut olmayan kiiltiirel miras unsurlarinin ig ige gegtigi, kiiltiirel kimligin
olusumunda ve siirdiiriilmesinde belirleyici rol oynayan dinamik bir yap1
olarak degerlendirilmektedir (Akyiirek ve Erdem, 2019).

Kiiltiirel mirasin korunmasi ve aktarilmasinda onemli bir isleve sahip
olan miizeler, gliniimiizde geleneksel sergileme anlayiginin Gtesine gegerek
anlat1, deneyim ve etkilesim temelli mekanlara doniigmektedir. Bu doniigiim
stireci, gidanin da miize baglaminda ele alinmasini miimkiin kilmakta ve
gastronomi miizelerinin ortaya ¢ikigini desteklemektedir (Brown veMairesse,
2018; Agyeiwaah vd., 2019). Gastronomi miizeleri, gida tiriinlerini yalnizca
sergilenen maddi nesneler olarak degil; tiretim siiregleri, yerel bilgi sistemleri,
toplumsal pratikler ve kiiltiire] anlamlariyla birlikte sunarak gastronomik
mirasin biitiinciil bigimde temsil edilmesine olanak tanimaktadir (Kim vd.,

2020).

Gida miizeciligi, tiiketilebilir bir gida maddesinin kalict bir Kkiiltiirel
temsil nesnesine dontistiiriilmesini temel edinmektedir. Bu siiregte tiriiniin
kendisinden ziyade, tiretim pratigi, kullanilan araglar, anlatilar ve sembolik
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degerler 6n plana g¢ikmaktadir (Sandikar vd., 2019; Kim vd., 2020).
Gastronomik mirasin miize araciligiyla sunumu, geleneksel bilginin
belgelenmesi ve kugaklar arasi aktariminin saglanmasi agisindan 6nemli bir
koruma mekanizmasi olarak degerlendirilmektedir (Perzolla vd., 2018). Bu
yoOniiyle gastronomi miizeleri, yalnizca gegmisi sergileyen alanlar degil, ayni
zamanda kiiltiirel siirekliligi destekleyen 6grenme ve deneyim mekéinlar
olarak konumlanmaktadir (Brown ve Mairesse, 2018; Agyeiwaah vd., 2019).

Bu gergevede gastronomi miizeleri, deneyim ekonomisi yaklagimiyla
da ortiisen yapilar olarak degerlendirilebilmektedir (Aydeniz ve Taddonio,
2016; Jelinc¢i¢ ve Senki¢, 2017). Ziyaretgilerin iiretim siireglerine iligkin
yaganmugliklarla kargilagtig1, duyusal ve biligsel deneyimler yagadigi bu alanlar,
gastronomik mirasin daha anlamli ve etkileyici bir bigimde algilanmasini
saglamaktadir (Fusté-Forné, 2020; Kim vd., 2020). Anlat1 temelli sunumlar
ve deneyim odakli sergileme yaklagimlari, gastronomi miizelerini klasik
miize anlayisindan ayiran temel unsurlar arasinda yer almaktadir (Brown ve
Mairesse, 2018).

Peynir, gastronomik mirasin bu ¢ok katmanli yapisini yansitan temel gida
triinlerinden bir tanesi olarak bilinmektedir (Seyhanhoglu vd., 2023). Farklh
cografyalarda peynir {iretimi; iklim kogullar1, hayvancilik pratikleri, dogal
cevre ve toplumsal bilgi birikimiyle sekillenmisg; zamanla yerel kimligin ve
kiiltiirel aidiyetin 6nemli bir gostergesi haline gelmigtir (Fusté-Forné, 2020).
Geleneksel tiretim yontemleri ve zanaatkarlik bilgisi, peyniri yalnizca bir besin
maddesi olmaktan ¢ikararak kiiltiirel bir miras unsuru haline getirmekte, bu
ozellikler peynirin miize mekanlarinda temsil edilmesini anlamli kilmaktadr.
Ayrica peynir miizeleri, yerel iireticilerin goriiniir kilinmast ve geleneksel
dretim bilgisinin korunmasi yoluyla siirdiiriilebilirlik ve kirsal kalkinma
agisindan da 6nemli bir potansiyel tagimaktadir(Ermolaev vd., 2019).

Gastronomi turizmi baglaminda degerlendirildiginde ise gastronomi
miizeleri, destinasyonlara 6zgiin bir gekicilik kazandiran deneyim alanlar1
olarak 6ne plana ¢ikmaktadir (Cekal vd., 2022). Ziyaretgilerin yerel kiiltiirii
tanima, iiretim siireglerini 6grenme ve gastronomik bilgiyle etkilesime girme
imkani buldugu bu miizeler, deneyim temelli turizm anlayigiyla 6rtiigmektedir.
Bu baglamda peynir miizeleri, gastronomik mirasin korunmasi ile turistik
deneyim iiretimi arasinda bir koprii iglevi gormekte, iiretici ile ziyaretgi,
gegmig ile bugiin ve yerel bilgi ile kiiresel turizm arasinda araci kurumlar
olarak konumlanmaktadir (MacDonald, 2013; Hee-Jin ve Han, 2024).

Bu kavramsal gergeve, peynir miizelerini gastronomik miras, miizecilik ve
gastronomi turizmi kesigiminde ele almakta ve ilerleyen boliimlerde diinya
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genelinde ve Tirkiye’de yer alan peynir miizelerinin betimleyici olarak
incelenmesine teorik bir zemin olusturmaktadir.

3. Yontem

Bu boliim, gastronomi mirast miizeciligi kapsaminda peynir miizelerini
ele alan kavramsal bir derleme ¢aligmasi olarak tasarlanmistir. Aragtirmada,
peynir miizeciligine iligkin dogrudan bir saha ¢aligmasi ya da nicel veri
toplama siireci yiiriitiilmemig, mevcut literatiir, ikincil veri kaynaklar1 ve
resmi dokiimanlar temel alinmugtir.

Caligma kapsaminda, gastronomi, turizm, kiiltiirel miras ve miizecilik
alanlarinda yayimlanmis akademik ¢aliymalar incelenmig, bunun yani sira
diinyada ve Tiirkiye’de faaliyet gosteren peynir miizelerine iligkin resmi web
siteleri, miize tanitim metinleri ve kurumsal yayinlardan yararlanilmugtir.

Elde edilen bilgiler, betimleyici ve kargilagtirmali bir yaklagimla ele alinmus,
peynir miizeciliginin gastronomi miizeleri igerisindeki konumu kavramsal
bir ger¢eve iginde sunulmustur. Calismanin kapsami, tematik olarak peynir
miizeleriyle sinirlandirilmig olup, diger gida miizeleri degerlendirme digi
birakilmistir. Bu yaklagim, peynirin gastronomik miras igindeki 6zgiin
konumunun daha derinlemesine ele alinmasina olanak saglamaktadir.

4. Bulgular

Bu c¢ahiyma kapsaminda, aragtirmaya konu olan {ilkemizdeki ve
yurtdigindaki bazi 6rnek peynir miizeleri incelenmistir.

4.1. Ulkemizde Yer Alan Peynir Miizeleri

Ulkemizde Kars'ta yer alan Bogaztepe (Zavot) Peynir Miizesi ve Kars
Peynir Miizesi ile Gaziantep’te yer alan Udma Peynir Miizesi olmak iizere i
tane peynir miizesi yer almaktadr.

4.1.1. Bogaztepe (Zavot) Peynir Miizesi

Kars gravyer peynirini iretildigi ve Tiirkiye’'nin tek peynir miizesinin
bulundugu koy olarak da 6nemli bir konuma sahip olan (Cerkez, Erden ve
Kizildemir, 2021) Bogatepe Koyii, yaklagik 130 yildir Gravyer peynirinin
temel {iretim merkezlerinden biri olup, bolgenin peynircilik geleneginde
onemli bir yere sahiptir. Kars Kasari, sahip olunan zengin flora yapisi
sayesinde iin kazanmug; koyde iiretilen bagta gravyer ve kagar olmak iizere
tim peynirler, yiiksek rakimin sagladigi dogal iklim kosullar1 ve kuzey
riizgdrlarinin etkisiyle fermente olarak probiyotik agidan zengin {iriinler
niteligi kazanmigtir (Kars 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2025).
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Gravyer peyniri Uretimiyle ©6ne g¢ikan koyde, 1880 yilinda inga
edilen ve uzun siire kullanilmayan mandira, Bogatepe Cevre ve Yagam
Dernegi onciiliigiinde yore halkinin katkilariyla restore edilerek miizeye
doniistiirtilmiistiir. Peynir yapiminda kullanilan libreli terazi, kagar kaplari
ve deposu, gravyer pisirme aparatlari, maya figist ve tuz kaliplar1 gibi arag
ve gereglerin sergilendigi miize araciligiyla kiiltiirel mirasin tanitilmasi ve
yasatilmas1 amaglanmaktadir (Anadolu Ajansi, 2019).

Kars’ta yok olma tehlikesiyle kargt kargtya bulunan kiiltiirel unsurlarin
yagatilmasini amaglayan ve canli, yagsayan miize anlayigtyla 2010 yilinda
gelistirilen “peynir miizesi” projesi tamamlanmistir. Miize, kaybolmaya
yliz tutmug peynir gesitlerinin kayit altina alinmasini; bolgede iiretim
izni bulunmamakla birlikte {iiretilen {irtinlere iligkin tretim bilgilerinin
belgelenerek gida kodeksine uygun bigimde iiretilebilecek olanlarin ulusal
pazara kazandirilmasini; bu kapsam diginda kalan {irtinlerin ise evsel
titkketimde degerlendirilerek miize biinyesinde olugturulan “kadin bakkali”
aracihgiyla satiga sunulmasini amaglamaktadir (Kogulu peynircilik, 2020).

Kars'in Bogatepe koylinde 2011 yilinda kurulan peynir miizesi
bulunmaktadir. Miize, 2007 yilinda faaliyete baglayan Bogatepe Cevre
ve Yagam Derneginin katkilariyla olugturulmus olup ekomiize niteligi
tagimaktadir (Balci, 2024). 2007 yilinda faaliyete baslayan Bogatepe Cevre
ve Yagam Dernegi, diinyada iki 6rnegi bulunan ve Tiirkiye’de ilk ve tek olma
ozelligi tagtyan Eko Miize’yi hizmete sunmugtur. Pandemi oncesinde koyii
ziyaret eden kigi sayist yaklagik 30.000°dir. Ziyaretgiler peynir mandiralarini,
Eristehane’yi ve bitki kurutma atolyelerini gezmektedir. Yaz aylarinda
bisiklet turlari, at binme etkinlikleri ve yiiriiyiigler diizenlenerek bitki
tiirlerinin taninmasi, toplanmasi, kurutulmas: ve kullanim yontemlerine
iligkin  bilgilendirme yapilmaktadir. Kis aylarinda ise kizak turlar
gergeklestirilmektedir (Kars 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2025).

Peynir Miizesi’'nin; kaybolmaya baglamis peynir tiirlerinin korunmasi,
iretim siireglerinin siirdiiriilmesi, bu siireglerde gidalara tat veren unsurlarin
belirlenmesi, Kars bolgesine 6zgii peynirin hikdyesinin aktarilmast ve
triinlerin  uluslararas1 diizeyde tanitilmast amaciyla kuruldugu ifade
edilmektedir. Bu faaliyetler araciligiyla koye turist ¢ekildigi belirtilmektedir
(Kogulu Peynircilik, 2020).

Miize’de sergilenen {irlin ve faaliyetler Ui¢ ana baghk altinda
degerlendirilmektedir. Miize'nin en Onemli boliimii sayilan Peynir ve
Peynircilik boliimiinde, Kars ve g¢evresine 0zgii peynir tiirleri ile {iretim
stiregleri hakkinda bilgiler sunulmaktadir. Sergilenen peynirler arasinda
kasar, gravyer (Kars gravyeri) ve ¢egil bagta olmak iizere ¢akmak, ortulum,
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heriye tulumu, yagh motal, tel, canak, ¢iiriik, taze iiriik, salamura kelle ve
gorcola gibi gesitler yer almaktadir. Diger iki ana faaliyet alan1 ise Yerel Tarih
ve Kiiltiir ile Dogal Cevre ve Yagam boliimleridir (Bahgeci, 2019).

Resim 1.Bogaztepe (Zavot) Peynir Miizesi

Kaynak:Kars Il Kiiltiir ve Turizm Miidiivliigii, 2025

4.1.2. Kars Peynir Miizesi

Kars Peynir Miizesi, “diinyanin 18. peynir rotast” olarak tescillenen
ve Tiirkiye’nin ilk peynir rotast olma Ozelligini tagiyan Kars Peynir Rotast
tizerinde yer alan ©6nemli bir gastronomi duragidir. Miize, bolgenin
peynircilik kiiltiirinii ve tiretim mirasin1 ziyaretgilere aktarmayr amaglayan
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tematik bir yapi niteligi tagimaktadir. Miize, 1734 yilinda inga edilen ve Kars
merkezde bulunan tarihi Stivari Tabya binasinda hizmet vermektedir (Kars
Valiligi, 2022; Kiiltiir Portal1, 2025).

Mart 2022°de ziyarete agilan ve Tiirkiye’nin ilk tematik peynir miizesi
olma 6zelligini tagtyan Kars Peynir Miizesi’nin kurulug amaci; bolgeye 6zgii
stit ve siit Uriinlerinin tanitimini saglamak, bu triinlerin ticari degerini
artirmak ve markalagma siireglerine katkida bulunmaktir. Bolgenin temel
gegim kaynagini olugturan hayvancilik faaliyetlerinin baglica ¢iktist olan siit
ve siit iriinleri, tarihsel siire¢ igerisinde Kars ve cevresinde ekonomik ve
kiiltiire] agidan 6nemli bir yere sahip olmustur. Yiizyillar boyunca siireklilik
gosteren bu iiretim geleneginin ziyaretgilere aktarilmasi ve bolgesel siit
driinlerinin tanitimi yoluyla yoresel {irlin potansiyelinin degerlendirilmesi,
bolgesel kalkinma agisindan stratejik bir 6nem tagimaktadir (Kars Peynir
Miizesi, 2025).

Miizede, bagta Kars’in simgesel iiriinii olan Gravyer Peyniri olmak {izere;
Karmn Kaymagi, Cegil Peyniri, Kars Yagh Tulumu, Kagar Loru, Tirkmen
Sagak Peyniri, Kagar Orgiisii, Deve Dili Peyniri ve cografi isaretle tescillenmis
Kars Kagarr’'nin iiretim siiregleri ve tarihsel gelisimleri sergilenmektedir. Bu
baglamda miize, Kars iline 6zgii siit iiriinlerinin geleneksel iiretim tekniklerini,
kiiltiirel arka planlarini ve bolgesel gastronomi igindeki yerlerini biitiinciil bir
perspektifle sunmaktadir. Miizede ayrica, peynir temelli yoresel ve 6zgiin
lezzetlerin tariflerine yer verilen bir boliimiin yani sira, Kars yaylalarinda
yetisen endemik bitkilerin tanmitilldigr bir sergi alami bulunmaktadir. Bu
bitkilerle beslenen ve bolgeye 6zgii hayvan irklarinimn sergilendigi tematik
ahir boliimi, siit ve siit iiriinlerinin tiretim siirecini ekolojik baglami iginde
ele almaktadir (Kiiltiir Portali, 2025).

Sulanabilir tarim arazileri ile genis mera ve ¢ayir alanlarina sahip olan Kars
ili, tarim ve hayvancilik alaninda 6nemli bir potansiyel barindirmakta; sahip
oldugu hayvan varhigiyla Tiirkiye ekonomisi igerisinde 6zgiin bir konumda
yer almaktadir. Yillik yaklagik 650 bin ton siit {iretimi gergeklestirilmekte
olup, bu iiretimin yaklagtk 280 bin tonu kagar peyniri, 180 bin tonu ise
gravyer peyniri iiretiminde degerlendirilmektedir (Kars Peynir Miizesi,
2025).

Peynir Miizes’nde, Kars’ta iiretilen bagta Gravyer Peyniri olmak tizere
Karin Kaymagi, Cecil Peyniri, Kars Yaghh Tulumu, Kasar Loru, Tiirkmen
Sagak Peyniri, Kagar Orgiisii, Deve Dili ve 2016 yihindan itibaren Cografi
Isaret ile tescillenmis Kars Kasarrmin imalat siiregleri sergilenmektedir.
Ayrica, Tiurkiye’de en uzun siireli yayla hayvancihginin gergeklestirildigi
yaylalarda yetisen endemik bitkilere ayrilmig boliim, bu bitkilerle beslenen
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hayvan irklarinin tanitildigr “ahir” boliimii, peynirlerle hazirlanan farkl
lezzetlerin tariflerinin sunuldugu alan ile idari miize magazas1 biinyesinde
yer alan atolye boliimii, peynir satig reyonu ve kafeterya miize kapsaminda
bulunmaktadir (Kars Peynir Miizesi, 2025).

Resim2. Kars Peynir Miizesi

Kaynak:Kiiltiiv Portali, 2025

4.1.3. Udma Peynir Miizesi

Peynirin tarihgesi giiniimiizden yaklagik 9 bin yil 6ncesine kadar
uzanmaktadir. Tiirkiye’de mevcut yaklagik 160 peynir gesidi arasinda Antep
peyniri Ozgiin ve ayricalikli bir konuma sahiptir. Bu denli kokli ve nitelikli
bir iiriiniin miize ve restoran araciigiyla diinyaya tanitilmasi 6nemli bir
gereklilik olarak degerlendirilmektedir (Udma Miize, 2025; Gaziantep
Kiiltiir Sanat, 2025).
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Gaziantep’in en eski ¢ifte hamamlarindan birinde kurulan Udma Peynir
Miizesi ve Restoran, adimi KasgarhMahmud unDivanuLiigati’t-Tiirk adli
eserinde yer alan ve bin yillik bir gegmise sahip olan “udma” kelimesinden
almaktadir. 15 Eyliil 2022 tarihinde faaliyete gegirilen miize, Antep
peynirinin tarihgesini, Giretim siirecini ve kiiltiire] 6nemini tarihi bir mekan
baglaminda ziyaretgilere sunmaktadir. Simiilasyonlar, geleneksel iiretim
kaplar1 ve peynir maketleriyle zenginlestirilen sergi alanlarinda Antep peyniri
¢ok yonlii olarak tanitilmaktadir. Ayrica her ay diizenlenen atolye ¢aligmalar:
aracihgiyla geleneksel peynir yapimi uygulamali bigimde aktarilmaktadir.
Miize ile biitiinlesik olarak hizmet veren restoranda dogal iiriinlerle
hazirlanan kahvaltilar sunulmakta, biinyesinde yer alan satig alaninda ise bu
triinler ziyaretgilere ulagtirllmaktadir. Udma Peynir Miizesi ve Restoran,
Gaziantep’in gastronomi ve miizecilik alanindaki birikimini bir araya getiren
Ozgiin bir deneyim mekani niteligi tagimaktadir (Gaziantep Kiiltiir Sanat,
2025).

Cografi isaret tesciline sahip Antep peynirinin diinyaya tanitilmasi
ve gelecek kugaklara aktarilmasinda 6nemli bir rol {istlenmesi 6ngoriilen
miizede, 7’den 70’ her yagtan ziyaret¢inin peynirin tarihsel ve Kkiiltiirel
hikayesine iligkin kapsaml bilgiler edinebilmesi amaglanmaktadir (Gaziantep
Biiyiikgehir Belediyesi, 2022).

Her ay diizenlenen Peynir Yapim Atolyeleri aracihigiyla katilimcilara,
peynirin gegmisten giiniimiize uzanan tiretim agamalar1 uygulamali olarak
gosterilmekte; tirliniin sofralara ulagma stireci ve siirdiiriilebilirligi hakkinda
bilgilendirme yapilmaktadir. Yapr igerisinde yer alan market boliimiinde ise
restoranda kahvaltida sunulan tiim tiriinler ziyaretgilere satiga sunulmaktadur.
Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi’ne ait tiretim tesislerinde, tamamen dogal
yontemlerle ve katki maddesi kullanilmadan iiretilen {irtinler bu alanda
tiikketicilerle bulusturulmaktadir (Udma Miize, 2025).
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Resim3.Udma Peyniv Miizesi

Kaynak: Udma miize, 2025
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4.2. Yurtdisinda Yer Alan Bazi Peynir Miizeleri

Caliymanin bu kisminda Hollanda’da yer alan miizeler Amsterdam
Peynir Miizesi, KaasMuseum, Fransa’da yer alan MuséeDuFromage — Paris,
italya’da yer alan Museo Del ParmigianoReggiano — Soragna, 1spanya’dan
EthnographicMuseumof Dairy — Asturias miizeleri yer almaktadir.

4.2.1. Amsterdam Peynir Miizesi (Hollanda)

Hollanda peynirinin 600 yili agkin bir gelenegi bulunmaktadir. Hollanda
peynirlerine adanmug kiigiik 6lgekli bir miize olugturulmustur. Bu mekan,
hem satig alan1 hem de sergi boliimii barindirmakta olup, saticilardan biri
ziyaretgilerle siirekli olarak geleneksel Hollanda kiyafetleri igerisinde etkilegim
kurmaktadir. Girig katinda, geleneksel Hollanda Gouda peynirinin farklh
gesitlerinin tadimi yapilabilmektedir. Devaminda, merdivenler araciligiyla
kiigtik olgekli bir Gouda peyniri miizesine erisim saglanmaktadir. Bu alanda,
Hollanda peynirinin tarihgesi ve iiretim stireglerine iliskin videolar, gorseller
ve yazili metinler aracihigiyla sunulan gesitli egitici bilgilere yer verilmektedir.
Ayrica, miize personeli tarafindan rehberli turlar da diizenlenmektedir. Son
olarak, ziyaretgilerin Hollandal giftgilerin geleneksel kiyafetlerini giyerek
fotograf gektirebilecekleri bir “fotograt alan” bulunmaktadir. S6z konusu
etkinliklerin tamamu ziyaretgilere ticretsiz olarak sunulmaktadir (Amsterdam
Info, 2025).

Hem satig alan1 hem de miize iglevi goren bu mekan, 17. yiizyila
tarihlenen kompakt bir yapida konumlanmaktadir. I¢inde 1649 yilindan
kalma Hollanda’daki en eski ikinci peynir terazisi ve en az 200-300 yillik
eserlerle dolu miizeye girildiginde, peynirlerle dolu raflar ve ziyaretgilere inek,
kegi veya koyun siitiinden tiretilmig; triif mantar1, kimyon tohumu, ¢emen
otu, viski, bira, sarimsak ve ac1 biber gibi ¢esitli aromalarla zenginlegtirilmig
Gouda ve Edam tiirlerine ait kiiglik tadim ornekleri sunan giiler yiizli
personel dikkat ¢ekmektedir (CheeseProfessor, 2023).
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Resim4. Amsterdam Peynir Miizesi
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4.2.2. Kaas Museum (Hollanda)

Hollanda Peynir Miizesi’nin temelleri, 23 Nisan 1969 tarihinde kurulan
Hollanda Siit Uriinleri Arsivleri Vakfi ile atilmug olup, s6z konusu vakif
stit Grtinlerinin tarihi ve hazirlanma siireglerine iligkin nesne ve araglarin
sergilenmesini amaglamaktadir. Alkmaar’daki Hollanda Peynir Miizesi 1983
yihinda kurulmugtur. Miize, Peynir Pazarrna bakan tarihi Waag binasinda
konumlanmaktadir. Miize igerisinde, peynirin tarihgesi, liretim yontemleri
ve ticari dolagimi basta olmak tizere peynirle ilgili kapsamli ve ilgi ¢ekici
bilgilere yer verilmektedir. Hollanda Peynir Miizesinde “inekten peynire”
uzanan gergek bir oykiiniin pargasi olmaktadir. Miize ziyaretgilere Hollanda
peynirinin siitten pazara uzanan tarihsel {iretim, tartim ve ticaret siireglerini
videolar, interaktif ekranlar ve gergek¢i sergiler araciigiyla etkileyici bir
bigimde deneyimleme olanag: sunmaktadir (Kaasmuseum, 2025).

Miize ziyareti, personel tarafindan onerilen ve peynir iiretim stirecini
tanitan, ¢ok dilli olarak sunulan yaklagik 15 dakikalik bilgilendirici bir
film gosterimiyle basglamaktadir. Ardindan ziyaretgiler, girig katinda yer
alan resimler, eserler ve interaktif sunumlari inceleyerek mekan: serbestge
gezebilmektedir. Ust kata gikildiginda ise peynir yapiminda kullamilan
ckipmanlar, gesitli aletler, mutfak geregleri, fayanslar, vitraylar ve ek gorsel
materyallerden olugan zengin bir koleksiyonla kargilagilmaktadir. Galerinin
sonunda yer alan interaktif oyun alani, hem ¢ocuklar hem de yetigkinler
i¢in egitici ve eglenceli bir deneyim sunmaktadir (Ibecomingdutch, 2016;
Fietsnetwerk, 2025). Miizede ayrica Hollanda’nin en eski peynir terazisi
(1647 yilindan kalma) bulunmaktadir (CheeseProfessor, 2023).

Resim5.Kaas Peynir Miizesi

Kaynak:Fietsnetwerk, 2025
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4.2.3. MuséeDuFromage - Paris (Fransa)

Paris’in merkezinde konumlanan Peynir Miizesi, Fransa’nin peynir iiretim
gelenegini ve bu gelenegin bolgesel gesitliligini tanitmayr amaglayan egitici
ve etkilesimli bir mekan olarak 6ne ¢ikmaktadir. Fransiz peynirinin zengin
mirasini tanitan; tarih, uzman etkilesimi ve rehberli tadim deneyimlerini bir
araya getiren 6zgiin bir kesif alanidir. Bagkentte bu alanda bir ilk olma 6zelligi
tagtyan Paris Peynir Miizesi, ziyaretgilere iireticilerle dogrudan etkilesim
kurma, mesleki aglar gelistirme ve mevcut bilgi birikimini paylagma imkani
sunan bir platform niteligindedir. Bu “yasam” mekani, peynir diinyasini
ve bolgesel gesitliligini tanitmayr amaglayan dinamik ve modern bir miize
alanim, kurslar, atolye ¢aligmalar1 ve gesitli etkinlikler igin ayrilmig egitim
mekanlarini, peynir yapimina iligkin bilgi birikiminin aktarilmasini ve bu
alanda mesleki yonelimin tegvik edilmesini amaglayan giinliik {iretim yapan
bir mandirayi, geleneksel bir mandira ve peynir satig birimini ile ziyaretgilere
yonelik bir hediyelik esya magazasini biinyesinde bir araya getirmektedir
(Musee-fromage, 2025; Parisjeteime, 2025).

Peynir Miizesi, geleneksel turistik mekanlardan farkli olarak kendisini
“yagayan” bir deneyim alani olarak konumlandirmaktadir. Her yastan
ziyaretgiye hitap eden egitici ve siiriikleyici parkuru sayesinde peynirin
tarihini, bolgesel cesitliligini ve iiretim stireglerini tanitan miize, ozellikle
ginliik peynir tretiminin gozlemlenebildigi mandirast ve uzmanlar
esliginde gergeklestirilen tadim atolyeleriyle gastronomi meraklilarina
Ozgiin ve etkileyici bir deneyim sunmaktadir. Fransiz gastronomisinin temel
unsurlarindan biri olan peynirin tarihine yonelik nitelikli ve gurme bir kesif
igin Paris’in 4. bolgesinde yer alan bu miize ziyaret edilebilir. Ziyaretler,
stirlikleyici deneyimler ve tadim etkinliklerini bir araya getiren mekan,
gastronomiye ilgi duyan ziyaretgiler igin dikkat gekici ve tatmin edici bir
deneyim sunmaktadir (Visit Paris Region, 2025).
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Resim6. MuséeDuFromaye

Kaynak:Visit Paris Region, 2025

4.2.4. Museo Del ParmigianoReggiano - Soragna (Italya)

ParmigianoReggiano’nun tarihi binlerce yil 6ncesine dayanmaktadir. Tlk
olarak Benediktin ve Sistersiyen kesisleri tarafindan siitii uzun stire muhafaza
etmek amaciyla iiretilen Parmigiano, yiizyillar boyunca mitkemmelligin bir
tirtinii haline gelmis ve tiim diinyada tanman Italyan peynirlerinin kral
olmustur (Parmigianoreggiano, 2025).

ParmigianoReggiano Miizesi, Parma iline baglh Soragna yerlesiminde,
RoccaMeli-Luprnin  yakininda ve kent meydanina kisa bir yiirtime
mesafesinde, 19. yiizyila tarihlenen tarihi bir yapida konumlanmaktadir.
Miize, Giuseppe Verdi'nin sanatsal mirasiyla iligkilendirilen kaleler, dogal
alanlar ve tarihi parklarla gevrili; ayni1 zamanda “Strada del Culatello” olarak
bilinen ve bolgenin 6zgiin gastronomik zenginligini temsil eden kiiltiirel ve
lezzet rotas lizerinde yer almaktadir (Visitemilia,2021; Parmigianoreggiano,
2025).

“Castellazzi” olarak adlandirilan  kompleks, Soragna’dakiMeli-Lupi
Kalesi’nin giiney sinir duvarina bitigik konumu ve malikaneye dogrudan erigim
saglamasiyla yapisal ve iglevsel agidan 6nemli bir eklenti niteligi tagimaktadr.
On sekizinci yiizyila tarihlenen ve gilinlimiizde kismen yenilenmig olan
kompleks; korunmug ahir ve samanligi bulunan giftlik yapisi, 6zgiin dairesel
planl siit isleme tesisi ve gesitli kirsal ek yapilardan olusmaktadir. Ozellikle
mimari 6lgegi, oranlar1 ve bezeme unsurlariyla 6ne ¢ikan dairesel sitliik, 19.
ve 20. yiizyillarda gergeklestirilen miidahalelerle genigletilmis; giiniimiizde
ise Ozgiin mekansal kurgusu korunarak ParmigianoReggiano Miizesi’ne
doniistirtilmiistiir. Yapimin restorasyonu, geleneksel malzeme ve yapim
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tekniklerinin korunmasini esas alirken, tist kotlarda peynir tarihine ve “caselli”
mimari tipolojisine adanmuig sergi alanlart ile iglevsel yeni birimler komplekse
entegre edilmistir. Miize donemine ait 120 obje ile ParmigianoReggiano
tiretim siirecini ve igleme ile olgunlagtirma tekniklerinin tarihsel geligimini
sergilemekte; bu anlatinin merkezinde ise mandiranin simgesel unsuru olan
eski bakir kazan yer almaktadur. (Italia, 2025; Parmigianoreggiano, 2025).

Resim7.Museo Del ParmigianoReggiano

Kaynak: Parmigianoveqyiano, 2025

4.2.5. EthnographicMuseum Of Dairy - Asturias (Ispanya)

Siit Uriinleri Etnografya Miizesi, Ispanya’min Asturias bolgesine bagh
Morcinilgesindeki La Fozkoyiinde yer almakta olup 1993 yilinda kurulmustur.
Miize, siit ve siit iiriinlerine iliskin bilimsel ve teknolojik siireglerin yani sira
geleneksel tarimsal tiretim pratiklerini ve yerel kiiltiirel adetleri belgelemeyi
ve tanitmay1 amaglamaktadir. Dort tematik boliim (hayvancilik, siit, tereyagi
ve peynir) altinda sergilenen 500’4 agkin eser, gorsel-isitsel alanlar, 6zel bir
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kiitiiphane, belgesel argiv ve mavi peynir olgunlagtirma magarasinin bir
kopyasi da yer almaktadir (RouteYou, 2025).

Asturias stitii, tarihsel birikim, elverigli dogal kogullar ve yirminci ytizyil
boyunca gelisen biiyiikbag hayvancilik sayesinde giiniimiizde Ispanya’nin
en nitelikli ve en ¢ok tiiketilen siitleri arasinda yer almaktadir. Morcin’de
bulunan Siit Uriinleri Etnografya Miizesi, bu iiretim gelenegini Friz irki
temelli siit endiistrisi ve bolgeye 6zgii siit karigimlar tizerinden ele alirken,
kirsal yagam anlayigini ve dogal kaynaklarin siirdiiriilebilir kullanimini
da vurgulamaktadir. Miize, Asturias’ta siitiin yalnizca sivi formuyla degil,
tereyag1 ve peynir gibi iglenmis iiriinleriyle de temel bir kiiltiirel ve ekonomik
deger tagidigini ortaya koymaktadir (Asturias, 2022).

Ziyaret, siitiin elde edilmesine yonelik hayvancilik ve otlatma faaliyetlerini
konu alan bir sergiyle baslamakta; ardindan gelencksel tereyag: iiretim
stiregleri, kullamlan arag-gereglerin tarihsel gelisimi ile pazarlama ve ihracat
uygulamalar1 ele alinmaktadir. Bu boliimde tereyagi yayma makineleri,
kaliplar, kaplar, santrifiijlii yag ayiricilar ve karigtirma aletleri sergilenmektedir.
Devaminda, farkli peynir tiirlerinin tretiminde kullanilan geleneksel
kaliplar, presler ve yogurma araglarina yer verilmekte; son olarak ise mavi
peynir {iretimine 6zgii ara¢ ve malzemelerle donatilmig bir olgunlagtirma
magarasinin rekonstriiksiyonu sunulmaktadir (Asturias, 2022).
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Resim8.Siit Uriinleri Etnografyn Miizesi - Ispanya

Kaynak: Turvismoasturias, 2025

5. Sonug

Bu kitap boliimiinde incelenen peynir miizeleri baglaminda elde edilen
bulgular, mevcut literatiirle biiylik Olglide Ortiigmektedir. Gastronomi
miizeleri, yalnizca somut nesnelerin sergilendigi alanlar olmaktan ziyade,
ziyaretgilere yerel yiyecek kiiltiiriinii gorme, 6grenme ve kiiltiire] mirasla
etkilesim kurma olanagr sunan dinamik yapilar olarak tanimlanmaktadir.
Literatiirde gastronomi turizmi kapsaminda ziyaret¢i deneyiminin 6nemini
vurgulayan g¢aligmalar, bu tiir miizelerin ziyaretgiyi pasif bir izleyici
konumundan ¢ikararak deneyim temelli bir 6grenme siirecine dahil ettigini
ortaya koymaktadir. Bu baglamda gastronomi miizeleri, bulunduklar
bolgenin gastronomi anlaminda gelisimini yansitan 6nemli unsurlar arasinda
yer almakta, ziyaretgilerine 6zgiin ve biitiinciil deneyimler yagatmaya imkan
tantyacak ortamlar olugturmayr amaglamaktadir (Kim vd., 2020).
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Ayrica Tiirkiye’deki gastronomi temali miizelerin ziyaretgi deneyimlerinin
incelendigi aragtirmalar, miize deneyiminin yalmzca estetik sunumdan
ibaret olmadigini, ayn1 zamanda egitim, tarihsel hatirlatma ve gevrimigi
geri bildirim gibi ¢oklu boyutlar1 barindirdigini géstermektedir. Bu, peynir
miizeleri gibi 6zgiin temali alanlarda ziyaretgilerin beklenti ve algilarinin
yonetimsel, sunumsal ve deneyimsel diizeyde ele alinmasi gerektigini ortaya
koymaktadir (Gok ve Salvarci, 2021).

Tiirk ve diinya 6rnekleri arasinda yapilan tematik analizlerde, gastronomi
miizelerinin yonetsel ve tematik gesitliligi ortaya ¢ikarilmig, peynir gibi
yerel iiriin temalarmin da gastronomi miizeleri kapsaminda 6nemli bir
temsil olusturdugu belirtilmigtir. Bu baglamda peynir miizeleri, destinasyon
gekiciliginin artirilmasina, yerel gastronomi Kkiiltiirliniin tanitilmasina ve
yerel ekonominin giiglendirilmesine katki saglayan ¢ekirdek yapilardir
(Seyhanlioglu vd., 2023).

Sonug olarak, peynir miizeleri sadece gegmis tretim pratiklerini
sergileyen mekanlar degil, aynm1 zamanda bilgi iiretimi, kiiltiirel belgeleme
ve gastronomi turizmi deneyimi odakli birer 6grenme alani olarak kabul
edilmelidir. Bu baglamda, gelecekte yapilacak galigmalarin peynir miizelerinin
ziyaretgi profilleri, deneyim algilari, destinasyon sadakati iizerindeki etkileri
ve karsilagtirmali analizleri detaylandirmasi 6nerilmektedir. Bu tiir ¢aligmalar
hem akademik literatiire katki saglayacak hem de peynir miizelerinin
planlama, yonetim ve tanitim stratejilerine pratik katkilar sunacaktir.
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