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Burdur Ilinin Gastronomi Turizmi Potansiyeli
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Ozet

Gastronomi turizmi, son yillarda turizm faaliyetleri i¢erisinde 6nemli bir yere

sahip olmug ve destinasyonlarin tercih edilmesinde belirleyici unsurlardan
biri haline gelmistir. Yerel mutfak kiiltiiri ve yoresel iiriinler, turistlerin

bir bolgeyi ziyaret etmesinde Onemli bir ¢ekim unsuru olugturmakta;

hatta bazi durumlarda tek bagina seyahat motivasyonu olabilmektedir. Bu
aragtirmada Burdur ilinin gastronomi potansiyeli incelenmig ve konu ile

ilgili verilere ulagabilmek amaciyla Burdur mutfagi hakkinda yayimlanan

gazete ve dergi haberleri ile daha Once yapilmis akademik ¢aligmalar
degerlendirilmistir. Yapilan incelemeler sonucunda Burdur mutfaginin zengin
bir yemek kiiltiiriine sahip olmasina ragmen bu potansiyelin turizm agisindan

yeterince degerlendirilemedigi goriilmiistiir. Ozellikle restoran meniilerinde

cogunlukla yalnizca Burdur sis koftesinin yer aldig, diger yoresel yemeklerin
ise yeterince sunulmadigr tespit edilmistir. Arastirma bulgulari, bolgede

gastronomi turizmi igin gerekli altyapinn yeterince gelismedigini, yoresel

yemeklerin cografi igaret tescilinin sinirlt oldugunu ve gastronomik degerlerin
tanitiminin yeterli diizeyde yapilmadigini ortaya koymaktadir. Ayrica turizm
ile ilgili kurumlar arasinda koordinasyon ve is birligi eksikliginin bulunmasi
da gastronomi turizminin gelisimini olumsuz etkileyen unsurlar arasinda yer
almaktadir. Bunun yaninda Burdur’un cografi konumu ve iklimi sayesinde
gastronomide kullanilabilecek ¢ok sayida bitkisel iiriine sahip olmasina

ragmen bu kaynaklarin turizm faaliyetlerine yeterince kazandirilamadigi

belirlenmistir.
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1-GIRIS

Turizm sektorii, 6zellikle II. Diinya Savagi sonrasinda yaganan ekonomik
biiylime, refah artis1 ve ulagim teknolojilerindeki gelismelere paralel olarak
hizl bir ivme kazanmig ve 1950’li yillardan itibaren kiiresel 6lgekte stratejik
bir sektor konumuna yiikselmistir. Bununla birlikte seyahat olgusu, modern
turizm anlayigindan ok daha eskiye dayanmaktadir. Insanhk tarihinin ilk
donemlerinden itibaren bireylerin ticari olmayan amaglarla yer degistirdikleri;
kesif, inang, saglik ve sosyal etkilesim gibi ¢esitli motivasyonlarla seyahat
ettikleri bilinmektedir.

Turizm kavrami; bireylerin siirekli ikamet ettikleri yer digina, siyasi
ve ticari kazang amaci tagimaksizin, belirli bir siireyle sinirli olmak tizere
gergeklestirdikleri ve konaklama, ulagtirma, yeme-igme ile rekreasyon el
faaliyetler gibi sektor bilesenlerinden yararlandiklar etkinliklerin biitiiniinii
ifade etmektedir (Bagol, 2012). Bu yoniiyle turizm, yalnizca fiziksel bir
yer degistirme hareketi degil; ekonomik, toplumsal ve kiiltiirel boyutlar
bulunan ¢ok disiplinli bir olgudur. Tarihsel siireg igerisinde medeniyetlerin
gelisimi, kentlesmenin artigi, sanayilesme ile birlikte ¢aliyma siirelerinin
diizenlenmesi ve iicretli izin uygulamalarinin yayginlagmasi, bireylerin bog
zaman kavramiyla daha fazla kargilagmasina zemin hazirlamistir. Bunun yani
sira ulagim altyapisindaki ilerlemeler, iletigim teknolojilerinin geligmesi ve
kiiresellesme siireci, farkli cografyalardaki dogal ve kiiltiirel degerlerin daha
genis kitlelerce taninmasini saglamig; bu durum turizm hareketlerinin nicelik ve
nitelik bakimindan artig géstermesine katkida bulunmugtur (Karatag ve Babiir,
2013). Diinya genelinde iilkeler igin stratejik 6nem tagtyan diinya turizmi 1950
sanayi devrimi sonrast yilinda turizm faaliyetlerine 25 milyon kisi katilirken
bu say1 2025 yili, kiiresel turizm sektoriinde toparlanmanin 6tesine gegilen
bir dénem olmustur. Diinya Turizm Orgiitii verilerine gore diinya genelinde
yaklagik 1,52 milyar uluslararas: turist kaydedilmig, bu da 2024’¢ kiyasla
%4’liik (yaklagik 60 milyon kist) bir artig anlamina gelmistir (World Tourism
Barometer,2026) Seyahat etmek, insanlik tarihi kadar eski bir davranistir.
Ancak giiniimiizde turizm, sadece yer degistirme degil; kiiltiirel, ekonomik ve
psikolojik bir¢ok boyutu olan kiiresel bir olgudur. Ozellikle 20. yiizyilin ikinci
yarisindan itibaren ulagim imkanlarinin gelismesiyle turist hareketliligi hizla
artmug, diinya genelinde milyonlarca insan farkli destinasyonlara seyahat etmeye
baslanugtir. Insanlar 6ncelikle dinlenme ve yenilenme yansira yogun is temposu,
sehir hayatinin stresi ve giindelik sorumluluklar bireyleri farkli mekanlara
yoneltir. Deniz, kum ve giines turizmi bunun en yaygin 6rneklerinden biridir.
Bunun yaninda kiiltiirel merak da 6nemli bir motivasyondur. Insanlar farkl:
toplumlarin yagam bigimlerini, tarihini ve sanatin1 deneyimlemek istemesi
de turist hareketliligi nedenleri igersin de yer almaktadir (Cavusoglu, 2015).
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Turist hareketliliginin bir diger nedeni ekonomik ve sosyal etkilesimdir. Ts
seyahatleri, fuarlar, kongreler ve egitim amagh geziler de turizm kapsaminda
degerlendirilir. Kiiresellesme ile birlikte tilkeler arasi iliskiler artmig, ulagim aglari
geniglemis ve seyahat daha erigilebilir hale gelmistir. Ayrica dijital platformlar
ve sosyal medya, insanlarin yeni yerler kesfetme ve farkli tatlar deneme istegini
giiclendirmistir (Kervankiran ve Bagmanci 2020). Bunun yansira Insanlar
tarkli psikolojik, sosyal ve kiiltiirel ihtiyaglarini kargilamak amaciyla seyahat
etmektedir. Turizm motivasyonlari her ne kadar bireysel farkhiliklara bagh
olarak ¢egsitlilik gosterse de literatiirde bu motivasyonlar genellikle ihtiyag
temelli yaklagimlarla agiklanmaktadir. Bu ¢ergevede birgok ¢aligma, Abraham
Maslow’un ihtiyaglar hiyerarsisini kuramsal temel olarak almakta ve turizm
motivasyonlarini entelektiiel, sosyal, yetkinlik-ustalik ve uyaran-kaginma
bilesenleri dogrultusunda siniflandirmaktadir. Benzer sekilde fiziksel, kiiltiirel,
kigilerarasi ile statii ve prestij motivasyonlar1 da turistik davranigi agiklamada
kullanilan temel kategoriler arasinda yer almakta; boylece seyahat olgusu bireyin
¢ok boyutlu ihtiyaglarinin bir yansimasi olarak degerlendirilmektedir (Karakan,
2021). Kiiltiirel motivasyonlar, turistik hareketliligin 6nemli belirleyicilerinden
biri olup 6zellikle gastronomi temelli deneyimlerle giiglii bir iligki igerisindedir.
Yemek, her toplumun kiiltiirel kimliginin temel unsurlarindan biri olarak kabul
edilmekte; ¢agdag toplumda yemege ve disarida yeme deneyimine yonelik
ilginin artmasi, kiiltiir sosyolojisine yonelik akademik ilginin yiikseligiyle
paralellik gostermektedir. Son yillarda digarida yemek yeme pratigi bireylerin
yasam tarzlarinin ayrilmaz bir pargasi haline gelirken, yenilik arayis1 ve farkli
tatlar1 kegfetme istegi mutfak temelli deneyimleri daha cazip kilmaktadir.
Kiiltiire] motivasyonlar, gastronomi turizminin geligiminde giiglii bir itici
gii¢ olugturmakta; turistler yeni yerel mutfaklar: deneyimlerken ayni zamanda
o destinasyonun degerlerini, geleneklerini ve yagam big¢imini de tanima
firsat1 bulmaktadir. Dolayisiyla gastronomi deneyim, yalnizca fiziksel bir
titketim eylemi degil, kiiltiirleraras1 6grenme ve etkilegim stirecinin 6nemli bir
bileseni olarak degerlendirilmektedir (Fields, 2003) Ulkelerin 6zellikle turizm
pastasindan pay alabilmek igin artik olagan destinasyon deneyimlerini birakarak
gesitlilige yonelmeye baglamiglardir. Gelen turist sadece kiiltiirel ve tarihsel bir
ziyaret anlayigindan ziyade gezdigi bolgelerde orada yagayan insanlarin yagam
tarzlarini yagatarak olagan destinasyonu zenginlestirmektedir. Son yillarda
turizmde 6ne ¢ikan 6nemli trendlerden biri de gastronomi turizmidir. Artik
turistler yalnizca bir yeri gérmek igin degil, o yerin mutfagini deneyimlemek
i¢in de seyahat etmektedir. Yerel lezzetler, sokak yemekleri, geleneksel tarifler
ve cografi isaretli iiriinler destinasyonlarin cazibesini artirmaktadir. Ornegin
Gaziantep, zengin mutfagi sayesinde gastronomi alaninda uluslararasi iin
kazanmig ve yemek odakl turistlerin ilgisini gekmistir. Benzer sekilde Lyon,
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gastronomi kiiltiiriiyle Avrupa’da 6nemli bir merkez olarak kabul edilmektedir.
Bu durum, yeme-i¢gme deneyiminin turizm kararlarinda belirleyici bir unsur
haline geldigini gostermektedir (Kiigiitkkomiirler ve Sirvan ve Sezgin, 2018)

2- BURDUR ILI VE TURIZM

Tiirkiye’nin giineybatisinda, Goller Yoresi igerisinde yer alan Burdur, Ig
Anadolu ile Ege Bolgeleri arasinda bir gegis alani olusturur. Bu stratejik konumu
sayesinde tarih boyunca yalnizca bir yerlegim alani degil, ayni zamanda kiiltiirel
ve ticari etkilesimin yogunlagtigi bir merkez olmustur. Cografi yapisi, onu hem
dogal bir gegis koridoru hem de savunma agisindan elverigli bir bolge haline
getirmigtir. Antik Cag’da Pisidia olarak adlandirilan bu cogratya, Anadolu’nun
onemli kavgak noktalarindan biriydi. Kuzeyde Phrygia ve Galatia, doguda
Kilikia ve Lykkaonia, batida ise Karia ile Lykia bolgelerini birbirine baglayan
yollar {izerinde bulunmasi, bolgeyi tarihsel olaylarda ve insan hareketliliginde
etkin bir konuma tagimgtir (Burdur Il Yilhg1 2021). Bu yoniiyle Burdur, farklt
uygarliklarin kesistigi, kiiltiirel birikimin zenginlestigi ve Anadolu tarihinin
sekillenmesinde 6nemli rol oynayan bir merkez olarak dikkat ¢ekmektedir.

Cografi konumunun sagladig1 avantaj, gegmisten giinlimiize bolgenin
Oonemini korumasinda belirleyici olmugtur. Burdur ili, bulundugu cografi
konumun sagladigr dogal giizellikleri, zengin kiiltiirel degerleri, antik kentleri
ve Tiirk-Tslam kiiltiiriinii yansitan eserleriyle iilkemizin 6nemli kiiltiir ve turizm
sehirlerinden biridir (Ozen, 2024). Burdur’un dogal yapisi, bolgeyi turizm
agisindan cazip kilan en 6nemli unsurlardan biridir. Ozellikle Salda Géli,
turkuaz renkli suyu ve beyaz kumsallariyla “Tiirkiye’nin Maldivler
anilmakta; sahip oldugu jeolojik ozellikler sayesinde ve Marsa benzerligi ile

I olarak
bilimsel aragtirmalara da konu olmaktadir. Bunun yani sira Burdur Goli,
zengin kus gesitliligi ile 5nemli bir sulak alan niteligindedir. Bolgedeki daglik
ve ormanlik alanlar ise doga yiiriiyiigii, kampgilik ve fotografcilik gibi alternatif
turizm faaliyetlerine olanak saglamaktadir (Tozkoparan ve Temurgin, 2024).

Burdur ili tarih 6ncesinden Osmanli donemine uzanan ¢ok katmanh kiiltiirel
mirastyla Anadolu’nun 6nemli yerlegim alanlarindan biridir. Antik donem
agisindan Sagalassos Antik Kenti, Kremna Antik Kenti ve Kibyra Antik Kenti
bolgenin siyasal, ekonomik ve mimari gelisimini yansitan baglica merkezlerdir.
Prehistorik stiregte Hacilar Hoyiigii ve Kurugay Hoyiigii Neolitik ve Kalkolitik
donemlere 151k tutmakta; buluntularin 6nemli bir kismi Burdur Miizesi’nde
korunmaktadir(Yigin ve Akay,2023). Osmanl ve Selguklu donemine ait Ulu
Cami, Susuz Han ve Incir Han gibi yapilar ise kentin tarihsel siirekliligini
tamamlamaktadir. Bu unsurlar birlikte degerlendirildiginde, Burdur biitiinciil
ve zengin bir kiiltiirel peyzaj niteligi tasimaktadir (Inanir, 2019). Burdur,
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dogal giizellikleri, arkeolojik mirast ve Tiirk-Tslam kiiltiiriinii yansitan mimari
eserleriyle ¢ok yonli bir turizm potansiyeline sahiptir. Tarih ile doganin i¢
ige gectigi bu sehir hem kiiltiir turizmi hem de ekoturizm ve kirsal turizm
agisindan 6nemli firsatlar sunmaktadir. Sahip oldugu degerlerin korunmas:
ve stirdiiriilebilir turizm anlayigiyla gelecek nesillere aktarilmasi, Burdur’un
kiiltiirel kimliginin devamlilig1 agisindan biiyiik 6nem tagimaktadir (Ongun ve
Govdere ve Kaygisiz,2015). Bu tarihsel ve doga degerlerin bir arada oldugu
Burdur her gegen giin turizm potansiyelini artirmaktadir.

TABLO 1. Buvdur Ili Genel Kiiltiir ve Turizm Istatistikleri.

MUZELERDE ESER SAYILARI
Burdur Miizesi Doga Tarihi Miizesi Genel Toplam
69.232 170 69.402

Burdur ili, sahip oldugu zengin kiiltiirel miras ve arkeolojik birikim sayesinde
iiltiir turizmi agisindan dikkat ¢ekici bir geligim siireci yasamaktadir. Ozellikle
miizelerde kayitli 69.402 adet eserin bulunmasi, ilin tarihsel dokusunun
derinligini ve kiiltiirel miras potansiyelinin yiiksekligini ortaya koymaktadir.
Bu durum, Burdur’un somut kiiltiirel miras varliklar1 bakimindan giiglii
bir destinasyon kimligi tasidigini gostermektedir. Burdur ili, sahip oldugu
zengin su kaynaklar1 ve dogal alanlart ile Tiirkiye’de 6nemli bir ekoturizm
potansiyeline sahiptir. Burdur ili, sahip oldugu zengin su kaynaklar1, dogal
alanlar ve jeolojik olugumlarla Tiirkiye’de 6nemli bir ekoturizm potansiyeline
sahiptir. Il sinirlari igerisindeki Burdur Golii, su kuslari igin kritik bir yagam
alani olarak “Kug Cenneti” unvanina sahiptir (Kalagan ve Sengiin, 2022). Salda
Goli, turkuaz rengi ve ¢evresindeki yesil dokusuyla hem peyzaj estetigi hem de
biyolojik gesitlilik agisindan 6nem tagirken, Karatag Golii gesitli su kuglarinin
yogun olarak bulundugu bir habitat olarak dikkat ¢eker. Yarigh Golii, kaya
resimleri ve adalartyla hem kiiltiirel hem de dogal miras agisindan degerlidir.
Bayindir (Akgol/Corak Gol) Golii, flamingo popiilasyonu ile 6ne ¢ikarak
yerli ve uluslararas1 gozlemciler igin cazibe olugturmaktadir. Golhisar Goli,
“Gladyatorlerin Golii” olarak anilmakta ve bolgesel ekosistemin bir pargasi
Olarak ekolojik 6neme sahiptir (Arslan, 2019). Yazir Golii ise Elmalr’lh Hamdi
Yazir’in koyiinde yer alarak hem yerel kiiltiir hem de dogal degerlerle iliskilidir.
Karacadren Baraj Golii, genis yesil ve mavi alanlariyla rekreasyonel ve ekoturizm
faaliyetleri agisindan 6nem tagirken, Yaprakli Baraji 6zellikle akkuyruklu kartal
gibi nadir tiirlerin gozlemlenebildigi kritik bir habitat sunmaktadir. Ayrica,
Salda Golii Tabiat Parki, Serenler Tepesi Tabiat Parki ve Karanlikdere Kanyonu
Tabiat Parki, dogal peyzajin korunmast ve ziyaretgilere siirdiiriilebilir turizm
deneyimleri saglanmasi agisindan stratejik 6neme sahiptir
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Karg1 Koyt Sigla Ormani Tabiat Koruma Alani (Karacadren Sigla Ormant)
ise nadir ve endemik bitki tiirlerinin korunmasi agisindan biyolojik ¢esitliligin
stirdiirtilebilirligi igin kritik bir rol iistlenmektedir. Bunun yani sira Burdur’un
ilk turistik magarasi olan Insu Magarasi, bolgenin jeolojik ve speleolojik
zenginliklerini ziyaretgilere sunarak ildeki eko turizm gesitliligini artirmakta
ve magara turizmi baglaminda ekonomik ve kiiltiirel katki saglamaktadir. Bu
alanlar, Burdur’un ekoturizm, biyolojik ¢esitlilik ve jeolojik miras potansiyelini
bir arada sunmasi agisindan biitiinciil bir turizm stratejisinin temel unsurlarini
olugturmaktadir (Yilmaz, Berberoglu ve Giille, 2019).

Toblo 2. Burdur 1li Turistik Yerler Ziyaretgi Istatistikleri

BURDUR ILI TURISTIK YERLER ZIYARETCI ISTATISTIKLERI
Turistik 2024/2025
uris 2021 | 2022 | 2023 | 2024 | 2025 | Degisim |2026
Yerler
Oran (%)
Salda Golii | 323.596 | 124,999 | 54.048 | 124.885 | 199.946 | + %60,10
Insuyu | (4 264 | 80277 | 54.892 | 38.292 | 58.097 | + %51,72
Magarasi
Kent Bellegi 2.356 o
Eui (6 Avhk) 3.898 | + %65,44
MAE
Kiiltiir Evi 2.663 .
ve Bakibey (6 Avhk) 9.666 | 19.076 | + %9735
Konag
Genel
387.860(205.276|111.603 | 175.199 |281.017 | + %60,39
Toplam

Ziyaretgl istatistikleri incelendiginde, ilin turizm performansinda nicel bir
artig gozlemlenmektedir. 2024 yilinda 194.636 olan ziyaretgi sayisi, 2025
yilinda %13,61 oraninda artarak 221.137’ye ulagmistir. Bu artig orani, kiiltiir
ve tarih turizmine yonelik talebin istikrarl bigimde yiikseldigini ve Burdur’un
destinasyon gekiciliginin giiglendigini gostermektedir. Turizm literatiiri
agisindan degerlendirildiginde bu artis, destinasyon pazarlama faaliyetlerinin
etkinligi, kiiltiirel mirasin tanitim diizeyi ve erisilebilirlik imkanlarinin Burdur
turizminin geligimi olarak degerlendirilebilir (Tozkoparan, 2024).
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TABLO 3.Burdur 1l kiiltur ve Turizm Miidiivliigii Burdur 1l Genel Kiiltiir Ve
Turizm Istatistikleri

2024/2025
2021 2022 2023 2024 2025 Degisim
Oran (%)

Burdur Miizesi 13.556 [21.096 |27.267 |28.678 |30.726 |+ %7,14

Miize ve
Orenyerleri

f(aci“‘tliass"SAn“k 66.310 [67.225 [96.387 [114.327 |136.055 |+ %19,00
Kibyra Antik 17.136 |19.813 [24.897 [35.774 [39.194 |+ %9,56
Kenti
Kremna Antik 1) 006 11468 (2138|2410 [3.737 |+ %55.06
Kenti
Doga Tarihi 5699 (11536 [13.362 [13.447 [11.425 |- %15,03
Miizesi

Genel Toplam 103.797 {121.138 |164.051 |194.636 |221.137 |+ %13,61

3 - Gastronomi Turizmi

“Gastro” kelimesi, Yunanca “gastros” (mide) ve “gnomos” (bilgi veya yasa)
kelimelerinden tiiremistir. Bu koklerden gastronomi terimi ortaya ¢ikmigtir
ve Ozellikle kiiltiir ve lezzetle iliskili olarak yiyecek ve yeme Gastronominin
yani sira, “mutfak” kelimesi genellikle bir tilkenin veya bir yerin yemeklerini,
yemek geleneklerini ve yemek hazirlama tekniklerini tanimlamak igin kullanilir
(Kivela ve Crotts, 2006). “Mutfak” kelimesi, Latince “culina” kelimesinden
gelir ve mutfak veya yemek pigirme anlamna gelir. Bu nedenle gastronomi
kelimesi daha genig anlamda mutfak veya yemek pigirme anlamina gelmektedir.
Yeme igme, insan yagaminin siirdiiriilebilmesi igin gerekli olan temel fizyolojik
gereksinimlerden biridir. Abraham Maslow’un ihtiyaglar hiyerarsisi kuramina
gore beslenme, bireyin en temel motivasyon kaynagini olugturan fizyolojik
ihtiyaglar kategorisinde yer almaktadir (Coban, 2021). Ancak gida tiiketimi
yalnizca biyolojik bir zorunluluk degildir; ayni1 zamanda psikolojik ve
sosyokiiltiirel boyutlar igermektedir. Gidanin giivenlik, aidiyet, statii ve kendini
gergeklestirme gibi iist diizey ihtiyaglarla da iligkili oldugu belirtilmektedir. Bu
baglamda yemek, toplumsal etkilesimi destekleyen, kiiltiirel kimligi yansitan
ve bireyin sosyal konumunu sembolize edebilen ¢ok boyutlu bir olgu olarak
degerlendirilmektedir. Dolayisiyla beslenme davranigi hem fizyolojik hem de
sosyokiiltiire] dinamikler ger¢evesinde incelenmesi gereken biitiinciil bir yapiya
sahiptir (Giizel ve Apaydin, 2016).

Insanlarin seyahat davranslart ¢ok boyutlu motivasyonel unsurlara
dayanmaktadir ve bu motivasyonlar literatiirde gogunlukla ihtiyag temelli
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yaklagimlar gercevesinde agiklanmaktadir. Ozellikle Abraham Maslow’un
ortaya koydugu A Theory of Human Motivation kapsaminda gelistirilen
ihtiyaglar hiyerargisi, turizm motivasyonlarini anlamada kuramsal bir temel
sunmaktadir. Bu baglamda turizm motivasyonlar genel olarak fiziksel, kiiltiirel,
kisilerarast ile statii ve prestij motivasyonlar1 olmak tizere dort ana kategoride ele
alinmaktadir. Fiziksel motivasyonlar dinlenme ve yenilenme gereksinimleriyle
iligkiliyken; kiiltiire] motivasyonlar 6grenme ve kegfetme istegini yansitir.
Kisileraras1 motivasyonlar sosyal etkilegim ve aidiyet arayigini kapsarken; statti
ve prestij motivasyonu bireyin toplumsal konumunu giiglendirme ve sayginlik
elde etme ihtiyacina dayanmaktadir (Fields, 2003). Ayrica entelektiiel, sosyal,
yetkinlik-ustalik ve uyaran-kaginma bilesenleri bu dort kategori igerisinde farklt
diizeylerde yer almakta ve turizm davraniginin biitiinciil bir motivasyonel
yaprt sergiledigini gostermektedir. Kiiltiire] motivasyonlar, gastronomi ve
turizmin gelisgiminde giiglii bir itici faktor olarak ortaya ¢ikmaktadir. Yeni ve
yerel muttaklarin deneyimlenmesi, yalnizca farkli lezzetlerin tadilmasi degil,
ayni zamanda o mutfagin ait oldugu toplumun degerlerinin, geleneklerinin
ve yagam bi¢iminin de deneyimlenmesi anlamina gelmektedir. Dolayisiyla
kiiltiire] motivasyonlar, turistleri kendi toplumlarinin digindaki kiltiirleri
Ogrenmeye, anlamaya ve deneyimlemeye yonlendiren temel unsurlar arasinda
yer almaktadir (Mengii,2017). Gastronomi turizmi, yerel gida tireticilerinin
ziyaret edilmesi, yemek festivallerine katilim, 6zgiin restoran deneyimleri, 6zel
yiyeceklerin tadimi ve iiretim siireglerinin gézlemlenmesi gibi ¢ok boyutlu
etkinlikleri kapsayan bir ilgi turizmi tiiriidiir. Bu turizm bigimi, yalnizca
yeme-igme faaliyetlerinden ibaret olmay1p, destinasyonlarin kiiltiirel kimliginin
deneyimlenmesine de olanak tanir (Aldemir, 2023). Nitekim gastronomi
turistleri, yerel mutfak aracihgiyla ev sahibi toplumun kiiltiirel 6zelliklerini
ogrenmekte ve bu yoniiyle ayn1 zamanda kiiltiir turisti niteligi tagimaktadir.
Bolge halkinin yerel {iriinleri korumasi ve 6zgiin mutfak degerlerini
stirdiirtilebilir bicimde yagatmasi, gastronomi turizminin geligiminde kritik
bir faktordiir. Aragtirmalar, Tiirk mutfagini tanima ve tatma isteginin yabanci
turistlerin Tiirkiye’yi tercih nedenleri arasinda iist siralarda yer aldigini; 6zel
yemekleri deneyimleme amagh ziyaretlerin ise 6nemli bir motivasyon unsuru
oldugunu ortaya koymaktadir. Bu baglamda gastronomi turlari, destinasyon
segimini etkileyen ve bolgesel tanitima katki saglayan stratejik araglar olarak
degerlendirilmektedir (Goker, 2011).

4-Burdur’un Gastronomi Degerleri

Gastronomi, bir bolgenin dogal ¢evresi, tarimsal tiretimi ve kiiltiirel birikimi
ile yakindan iligkilidir. Akdeniz ile I¢ Anadolu gegis kusaginda yer alan Burdur,
tarkli iklim ve toprak yapisinin sundugu avantajlarla aromatik bitkilerden
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meyvelere, gesitli hayvansal tirtinlerden bakliyat ve tahillara kadar genig bir
tretim gesitliligine sahiptir. Bu dogal ve kiiltiirel zenginlik, Burdur mutfak
kiiltiiriiniin hem ¢egitlenmesini hem de kendine 6zgii lezzetlerin olugmasini
saglamistir. Ozellikle yoresel yemeklerde kullamilan taze ve dogal malzemeler,
ilin gastronomik kimligini 6n plana ¢ikaran en 6nemli unsurlardan biridir
(Sormaz vd., 2023)

Gastronomi, turistler igin dogrudan bir ¢ekim unsuru olmasa dahi,
ziyaretgilere tatilleri boyunca unutulmaz deneyimler sunan 6nemli bir
turizm unsurudur. Yapilan aragtirmalar, turistlerin seyahatleri sirasinda
kargilagabilecekleri harcama kalemleri arasinda yiyecek ve igecek harcamalarinin
kesintiye en az ugrayan kalem oldugunu gostermektedir. Bu baglamda,
yiyecek tiiketimi hem bolgede faaliyet gosteren restoranlara ve yiyecek-igecek
isletmelerine hem de genis anlamda yiyecek sektoriine ve bolge ekonomisine
onemli bir katki saglamaktadir (Ornek, 2021). Yiyecekler, ayni zamanda
herhangi bir destinasyonun ¢ekim giiciinii artiran bir unsur olarak kabul
edilmekte ve bolgenin imajina 6nemli 6lglide katkida bulunmaktadir. Her
gegen giin artan turizm potansiyelinde Tablo 2 goriildiigii gibi bu potansiyeli
degerlendirmek i¢in Burdur, tarth ve doga turizminin yani sira gastronomi
turizmini de destinasyon planlamasinda degerlendirmelidir. Benzer sekilde,
kavsak noktasinda yer alan Afyonkarahisar, yol ekonomisinin yani sira
gastronomi turizmiyle bolgesel turizmde ayr1 bir ivme kazanmigtir. Bunun
yaninda Gaziantep, gastronomi turizmi alaninda ulusal ve uluslararas:
diizeyde sektorde 6nemli bir konuma sahiptir. Bu 6rnekler, gastronominin
destinasyonlarin ekonomik ve kiiltiirel kalkinmasindaki 6nemini agik¢a ortaya
koymaktadir (Yazicioglu, Isin ve Yalgin, 2019).

Burdur iline 6zgli Bucak Salebi, ceviz ezmesi, Burdur Sis Koftesi, Karamanlt
cevizi, Karamanl kignigi, Karamanl rezenesi, Melli inciri ve Tefenni rezenes
haghag helvasi; bolgenin agro-ekolojik 6zellikleri, endemik bitki varlig, toprak
kompozisyonu ve geleneksel iiretim teknikleri ile dogrudan iligkili 6zgiin
driinlerdir. Bu {iriinler, hammadde kaynagy, iiretim yontemi ve duyusal-
kimyasal karakteristikleri bakimindan belirli bir cogratya ile nedensel bag
gostermekte olup Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan tescillenerek
cografi isaret kapsaminda koruma altina alinmugtir. S6z konusu tescil, tirtinlerin
standardizasyonunu, izlenebilirligini ve stirdiiriilebilirligini saglayarak
yerel biyokiiltiire] mirasin bilimsel ve hukuki ger¢evede korunmasina katki

sunmaktadir (Cavugoglu ,2025)

Burdur ilinin cografi konumu, iklim 6zellikleri ve tarim-hayvanciliga dayal
ekonomik yapisi, yoresel mutfak kiiltiirtiniin bigimlenmesinde belirleyici rol
oynamistir. Akdeniz ile I¢ Anadolu iklim gegis kusaginda yer alan bolgenin
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yar1 kurak karasal iklim 6zellikleri, haghag, ceviz ve tiziim gibi tirtinlerin
yaygin olarak yetistirilmesine imkin saglamig; bu tarimsal gesitlilik mutfak
repertuvarina dogrudan yansimugtir. Nitekim hashagin kavrularak ezilmesiyle
borek i¢ harci olarak kullanildig1 kombe, pekmezin cevizle birlikte tatlandirica
unsur olarak degerlendirildigi hashas helvasi ve irmikle harmanlanarak
ceviz ezmesine doniigen tath tiirleri, yerel iiretim deseninin gastronomik
kimlige entegrasyonunu gostermektedir. Corba gesitleri, tencere yemekleri,
borekler ve bulgur pilavi gibi temel 6geler geleneksel beslenme Ortintiistiniin
stirekliligini temsil ederken, son yillarda sosyal medya ve dijital iletigim kanallart
aracihigiyla farkl: kiiltiirlere ait yemeklerin bolge sofralarina dahil olmasi, mutfak
kiiltiirtinde melezlesme ve doniigiim siireglerini hizlandirmistir. Bu baglamda
Burdur mutfagy, yerel iiretim temelli geleneksel yapisint korurken kiiresel
gastronomik etkilesimlerle dinamik bir gelisim gostermektedir (Nas,2021
Burdur 11 Yillig1) Burdur ili, on ilgesi ve 194 koyiiyle zengin bir kirsal yerlesim
dokusuna sahip olup, bu yapr yerel gastronomi kiiltiiriiniin ¢egitlenmesine ve
korunmasina 6nemli katki saglamaktadir. Bolgenin beslenme pratigi, tarimsal
iretim gesitliligi ve hayvanciliga dayali ekonomik yapi ile dogrudan iligkilidir.
Gelencksel olarak sofralarda 6nemli bir yere sahip olan tarhana gorbasr ile
birlikte, 6zellikle kig hazirliklari kapsaminda un ve yumurta karigimindan
iretilen erigte hem makarna hem de ¢orba formunda tiiketilmektedir (Pulluk
ve Ornek ve Yarar, 2023). Arabag1, bulamag, gelinag1, 6velemeg, siiliik gorbasi,
tutmag ve topalak ¢orbasi gibi yerel corbalar, mahalli {iretim bigimleri ve s6zli
kiiltiir aktarimi sayesinde giiniimiizde de varhigini stirdiirmektedir. Yoriik
kiiltiiriiniin belirgin etkisinin gozlemlendigi bolgede kiiglikbag hayvancilik
yaygin olup, bu durum et yemeklerinin ¢esitliligine yansimigtir. Haglama,
kavurma, giiveg ve kebap teknikleriyle hazirlanan Cavdir kebabi, Dirmil sirik
kebabi, Golhisar kavurmasi ve Burdur tas kebabr gibi yemekler, hem iiretim-
titketim iligkisini hem de kiiltiirel stirekliligi temsil etmektedir. Ayrica ev yapimi
makarna, bulgur pilavi, pancar asi, ilabada sarmasi ve ekmek ag1 gibi yemekler,
Burdur Yesilova tostu, yerel tarimsal iiriinlerin degerlendirilme bigimlerini
gostermekte ve Burdur mutfaginin siirdiiriilebilir gastronomi kimligini ortaya
koymaktadir (Kazan Nas ,2005).

Cografi isaretler, belirli bir {iriiniin nitelik, in veya diger ayirt edici 6zellikleri
ile koken aldig1 cografi alan arasindaki nedensel bagi hukuki gergevede tanimlayan
ve koruma altina alan sinai miilkiyet haklaridir. Bu igaretler, tirtiniin tiretim
stirecinde etkili olan iklim, toprak yapist, yerel bilgi birikimi ve geleneksel iiretim
teknikleri gibi cografi ve begeri faktorlerin kalite tizerindeki belirleyici roliinii
giivence altina almaktadir (Sahin, G. 2013). Ornegin Giresun’da yetistirilen
findik, Isparta’da tiretilen giil iiriinleri, Hindistan mengeli halilar ve Fransa’da
tiretilen saraplar, bulunduklar1 cografyanin sagladigi 6zgiin dogal ve kiiltiirel
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kosullar sayesinde uluslararas: diizeyde prestij kazanmistir. Cografi isaret
uygulamasi, yerel tirtinlerin taklit edilmesini onleyerek {tireticiyi korumakta,
kirsal kalkinmay1 desteklemekte ve tiiketiciye kalite giivencesi sunmaktadir.
Tiirkiye’de cografi isaret tescili hizla artmakta olup, Burdur ilinde 11 tescilli
iriin bulunmaktadir. Ayrica Tiirkiye’nin 2024 yili Eylil ay itibariyla Avrupa
Birligi nezdinde 26 iiriinii tescillenmig olup, 65 {irtin igin ise tescil inceleme
stireci devam etmektedir. Bu veriler, cografi igaretlerin hem ulusal hem de
uluslararasi diizeyde ekonomik ve kiiltiirel deger yaratma potansiyelini ortaya
koymaktadir (Denk, 2025). Burdur’da Tiirk Patent Kurumu tarafindan 11 iriin
Tiirk patent kurumu tarafindan tescillenmis olup bunun 6 tanesi gastronomi
alaninda yer almaktadir. Bucak Salebi, Burdur Ceviz Ezmesi, Burdur Haghag
Helvasi, Burdur Kabak Helvasi, Burdur Sis Koftesi, Golhisar Kavurmasi yer
almaktadir. (Tiirk Patent Kurumu 2026).

4-1 GOLHISAR KAVURMA

Golhisar Kavurmasi, Golhisar yoresine 6zgii bir et yemegi olup yerel
gastronomi mirasin 6nemli bir unsurunu temsil etmektedir. Uriin, Tiirk Patent
ve Marka Kurumu tarafindan 2021 yilinda cografi isaretle tescillenmig ve
boylece bolge ile olan giiglii bagi resmi olarak taninmustir. Golhisar Kavurmasi;
yalmizca dana eti, i¢ yag ve tuz kullanilarak tiretilen, herhangi bir katki maddesi
icermeyen geleneksel bir kavurma tiiriidiir. Uretimde kullanilan et, dananin but
bolgesinde yer alan ve “yumurta” olarak adlandirilan kisimdan elde edilmekte
olup, terbiye edilmeden ve bekletilmeden islenmektedir. Et, liflerine paralel
sekilde ince dilimler halinde kesildikten sonra genellikle ardig ve mege odunuyla
yakilan ateg iizerinde yer alan sacda, 6nceden kizdirilmug i¢ yaginda kisa siireli
pisirme yontemiyle hazirlanir. Pigirme siiresinin oldukga kisa tutulmast (yaklagik
7 saniye) {irliniin karakteristik lezzet ve dokusunu olusturan temel unsurlardan
biridir. Golhisar Kavurmasi, geleneksel olarak metal tabaklarda; domates,
sogan, yesilbiber ve somun ekmek egliginde servis edilmekte olup, bolgenin
mutfak kiiltiirii igerisinde tarihsel siireklilige sahip 6nemli bir gastronomi
deger olarak kabul edilmektedir (Tiirk patent, 2025).
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Resim 5. Golhisar yaprak kavurma bttps://ci.turkpatent.gov.tv/cografi-isavetier/liste
(25.02.2026)

4-2 BURDUR SIS

Burdur $is Koftesi, Burdur Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan 2010
yilinda cografi igaret ile tescillenmis olup, Burdur yoresine 6zgii 6nemli bir
gastronomik miras niteligi tagimaktadir. Uriin, bolgenin tarihsel olarak giiglii
olan Yorik kiiltiirti ve hayvancilik geleneginin mutfak kiiltiiriine yansimasi
olarak degerlendirilmektedir. Burdur Sig Koftesi’nin temel ayirt edici 6zelligi,
dretiminde kullanilan kiymanin ¢ogunlukla daglik alanlarda kekik ve gesitli
dogal bitkilerle beslenen kegilerin kaburga etinden elde edilmesidir; bununla
birlikte giiniimiizde kegi yetistiriciliginin azalmasina bagl olarak sigir kaburga
eti de alternatif olarak kullanilabilmektedir. Uriiniin formiilasyonunda sakatat,
i yagy, beyaz et, sogan, biber, salga, ekmek kirintis1 veya herhangi bir baharat
ve katki maddesi kullanilmamasi, koftenin 6zgiin karakterini belirleyen 6nemli
bir unsur olarak 6ne ¢ikmaktadir. Ayrica Burdur Sis Koftesi’nin geleneksel
tretim teknigi ve ustalik gerektiren hazirlanma siireci, iirtiniin lezzet, doku ve
sindirilebilirlik 6zelliklerini belirleyen temel faktorler arasinda yer almaktadir.
Genellikle beyaz bugday unundan hazirlanan ince pide ile servis edilen bu
tirtin hem bolgesel kimligin korunmasi hem de yerel gastronomi degerlerinin
stirdiiriilebilirligi agisindan 6nemli bir kiiltiirel ve ekonomik deger tagimaktadir
(Ozmen ,2019).



Bilal Karasakal | 103

Resim 6. Buvdur sis bttps://ci.turkpatent.gov.tv/cografi-isavetler/liste (25.02.2026)

4.3 BURDUR KABAK HELVASI

Burdur iline 6zgii geleneksel tathlardan biri olan Burdur Kabak Helvasi,
2022 yilinda Burdur Belediyesi tarafindan tescillenen ve cografi isaret
kapsaminda degerlendirilen yerel bir tirtindiir. Bu tatl, cografi sinir igerisinde
yetistirilen yazlik sakiz kabagi ve toz beyaz seker kullanilarak tiretilmekte
olup tiretim siirecinde kullanilan ham madde ve yontemler {iriiniin ay1rt edici
ozelliklerini olugturmaktadir. Uretimde kullanilan sakiz kabag1 sar1 gigekli, iri
dikenli ve tiiylii yaprak yapisina sahip olup bolgede “uzun tath koy kabag:”
olarak adlandirilmaktadir. Uriiniin tiretime uygunlugu geleneksel bir yontemle,
kabagn ylizeyine tirnakla bastirilarak belirlenmekte; tirnagin kabak yiizeyine
batmamas! durumunda {iriiniin olgunlagma siiresini gegtigi kabul edilmekte
ve helva tiretiminde kullanilmamaktadir. Kabaklarin rendelenmesi ise cografi
sinirda bu amagla iiretilmis iri digli ve oval delikli rendeler kullanilarak dikey
yonde gergeklestirilmektedir. Pigirme siireci sonunda elde edilen tatl, soyulmus
¢ig badem igi ya da tereyaginda veya firinda hafif¢e kavrulmus badem ile
stislenerek servis edilmektedir. Tarihsel ge¢misi oldukga eskiye dayanan Burdur
Kabak Helvasi, Burdur ilinin mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahip
olup iiretim teknikleri, kullanilan yerel ham maddeler ve gelencksel bilgi
birikimi sayesinde bulundugu cografya ile giiglii bir bag olusturmaktadir. Bu
ozellikleri dogrultusunda iiriin, bolgesel gastronomi mirasinin korunmasi ve
yerel kimligin siirdiiriilebilirligi agisindan 6nemli bir kiiltiirel ve gastronomik
deger olarak degerlendirilmektedir. (Tiirk patent, 2026).
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Resim 7. Burdur kabak helvas: bttps://ci.turkpatent gov.tr/cografi-isavetler/liste
(25.02.2026)

4.4 Burdur Ceviz Ezmesi

Burdur Ceviz Ezmesi, Burdur yoresine 6zgii geleneksel bir tatli olup,
bolgenin cografi yapisinin ceviz yetigtiriciligine elverigli olmasi nedeniyle yerel
mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yer edinmistir. Tarihsel olarak uzun yillardir
yalnizca Burdur’da iiretilen bu iiriin, yoresel ikram geleneginin ve hediyelik
gida kiiltiirtiniin 6nemli bir pargasi olarak kabul edilmektedir. Burdur Ceviz
Ezmesi; ceviz, irmik ve gekerin esit oranlarda karigtirilmasiyla hazirlanan,
iiretim siirecinde kaynatma, kavurma veya tavlama gibi yogun 1s1l islemler
uygulanmayan bir gida iiriiniidiir. Uretim asamasinda ceviz ve irmik kaynar
serbet igerisine eklenerek karigtirilmakta ve boylece hammaddelerin dogal yapist
biiyiik 6l¢iide korunmaktadir. Bu iiretim yontemi, ceviz ve irmigin kimyasal ve
besinsel 6zelliklerinin bozulmadan kalmasini saglayarak tirtiniin besin degerini
artirmaktadir. Ozellikle ceviz; fosfor, kalsiyum, potasyum, magnezyum ve
demir gibi mineraller agisindan zengin olup sinir sistemi fonksiyonlarinin
desteklenmesi, kas dokusunun ¢aligmasi, kemik ve dig sagliginin korunmast ile
oksijen taginimi gibi fizyolojik siireglerde 6nemli rol oynamaktadir. Bunun yani
sira irmik ve geker, giinliik enerji gereksiniminin kargilanmasina katki saglayan
onemli karbonhidrat kaynaklaridir. Bu 6zellikleriyle Burdur Ceviz Ezmesi hem
geleneksel tiretim yontemi hem de besin degeri bakimindan yoresel gastronomi
igerisinde saglikli ve dengeli bir gida iiriinii olarak degerlendirilmektedir.
(Tirk patent, 2026).

Resim 8. Burdur ceviz ezmesi bttps://ci.turkpatent.gov.tv/cografi-isavetler/liste
(25.02.2020)
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4.5 BUCAK SALEBI

Bucak Salebi, toprak orkidelerine ait tiirlerin kalinlagarak yumruya doniisen
koklerinin kurutulup ogiitiilmesiyle elde edilen ve yoreye 6zgii tiretim
yontemiyle hazirlanan geleneksel bir irtindiir. Bucak ve ¢evresindeki daglk
alanlarda dogal olarak yetisen orkide tiirlerinin yumrulari toplandiktan sonra
toplandiklar: bolgede kurutulmakta, ardindan degirmenlerde ogiitiilerek ince
toz formuna doniistiiriilmektedir. Bu tiretim siirec, iiriiniin fiziksel ve aromatik
ozelliklerinin korunmasinda 6nemli rol oynamaktadir. Toz haline getirilen
Bucak Salebi paketlenerek tiiketime sunulur ve 6zellikle siit ile hazirlanarak
kig aylarinda sicak igecek olarak tiiketilirken, yaz aylarinda ise dondurma
iretiminde kivam verici ve aroma saglayici bir bilesen olarak kullaniimaktadir.
Uzun yillara dayanan tiretim gelenegi ve bolgenin ekolojik kogullarina bagh
hammaddesi sayesinde Bucak Salebi, cografi sinir ile giiglii bir tin bagina
sahip olup yerel gastronomi ve gida kiiltiiriiniin 6nemli bir unsuru olarak
degerlendirilmektedir (Ozdemir, 2023).

Resim 9. Bucak Saleb ibttps://ci.turkpatent.gov.tv/cografi-isavetler/liste (25.02.2026)

4.6 HAS HAS HELVASI

Burdur yoresine 6zgii geleneksel bir iiriin olan Burdur Haghag Helvasi,
bolgede yetistirilen hashag ve tiziimden elde edilen pekmezin bir araya
getirilmesiyle hazirlanan ve yerel gida kiiltiiriinii yansitan 6nemli bir tath
¢esididir. Uriin, Burdur Ticaret Borsasi tarafindan yapilan bagvuru sonucunda
2023 yilinda cografi isaret tescili almigtir. Burdur Haghag Helvasi; tiziim
pekmezi, ¢ig ceviz igi, bugday unu ve sar1 haghag tohumu kullanilarak tiretilmekte
olup yogun kivami ve belirgin pekmez aromasi ile karakterize edilmektedir.
Geleneksel olarak yaklagik 2-3 ¢cm kaliniginda hazirlanmakta ve kiip,
silindir veya baklava dilimi geklinde kesilerek farkli formlarda sunulmaktadir.
Uriiniin yiizeyi istege bagh olarak susam veya kavrulmus kenevir tohumu ile
kaplanabilmektedir. Uretim siirecinde sar1 hashas tohumu tercih edilmesi,
islem sirasinda haghagin renk degisiminin izlenebilmesini saglamaktadir.
Tarihsel olarak haghag tohumlarinin tag dibeklerde, kayrak tag tizerinde veya
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sert kiitiiklerle ezilmesi ve iiziim pekmezi ile karigtirilmasiyla hazirlanan helva,
zaman igerisinde yapilan bilegen ilaveleri ve pisirme tekniklerinin geligmesiyle
giiniimiizdeki karakteristik formunu kazanmugtir. Bu yonleriyle Burdur Haghag
Helvasi, yoresel hammaddeler ve geleneksel tiretim yontemlerinin birlegimini
yansitan Ozgiin bir gastronomik iiriin olarak degerlendirilmektedir.

Resim 10. Buvdur Hashas belvasy bttps://ci.turkpatent gov.tv/cografi-isavetler/liste
(25.02.2026)

SONUC

Burdur ili, sahip oldugu tarihsel ve kiiltiirel miras unsurlariyla 6nemli bir
turizm potansiyeli barindirmaktadir. Kent sinurlari igerisinde yer alan arkeolojik
ve kiilttirel degerler, 6zellikle Sagalassos Antik Kenti ve Kibyra Antik Kenti gibi
onemli destinasyonlar, ilin kiiltiirel ¢ekiciligini artirmaktadir. Bunun yani sira
her gegen yil turist sayisinda gozlemlenen artig, destinasyonun giderek daha
tazla tanindigini ve tercih edildigini gostermektedir. Turizm agisindan gelismis
bir merkez olan Antalya iline cografi olarak yakin olmasi, Burdur’un giiniibirlik
veya alternatif rota kapsaminda ziyaret edilme potansiyelini giiglendirmektedir.

Burdur’un dogal kaynaklar1 ve dogal giizellikleri de ilin cazibe merkezi
olmasinda 6nemli rol oynamaktadir. Salda Golii bagta olmak iizere sahip oldugu
goller, yaylalar ve dogal peyzaj unsurlari, doga ve kirsal turizm agisindan 6nemli
avantajlar sunmaktadir. Ayrica ilin zengin tarim arazileri ve iiriin gesitliligi,
gastronomi turizmi agisindan giiglii bir altyap:r olugturmaktadir. Yerel iiretime
dayali tarimsal gesitlilik, yoresel mutfagin 6zgiinliigiinii ve siirdiirtilebilirligini
desteklemektedir.

Bununla birlikte Burdur, Yoriik mutfag: ve Akdeniz mutfag: gibi farkl
mutfak kiiltiirlerinin etkilesim alaninda yer almakta; bu durum ilin gastronomik
gesitliligini artirmaktadir. Geleneksel iiretim teknikleri, yerel malzemeler ve
kiiltiirel miras unsurlariyla beslenen bu mutfak yapisi, Burdur’un gastronomi
turizmi agisindan rekabet avantaji elde etmesine katki saglamaktadir. Tiim
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bu unsurlar birlikte degerlendirildiginde, Burdur’un gastronomi turizmi
baglaminda 6nemli firsatlara ve gelisim potansiyeline sahip oldugu sdylenebilir.
Gastronomi turizminin siirdiiriilebilir bigimde gelisebilmesi igin destinasyonun
kurumsal kapasitesi, tanitim stratejileri ve hizmet altyapisinin biitiinciil
bir yaklagimla ele alinmasi gerekmektedir. Ancak bolgede gastronomi
alaninda yeterli nicelik ve nitelikte festival, yarigma ve benzeri etkinliklerin
diizenlenmemesi, yerel mutfak kiiltiiriiniin gortiniirliigiinii ve marka degerini
sinirlamaktadir. Bolgenin gastronomik potansiyelinin etkili ve nitelikli bigimde
tanitilamamasi, turizm pazarinda rekabet giiciinii azaltmakta; turizm ile ilgili
kurumlar arasindaki koordinasyon ve ig birligi eksikligi ise stratejik planlama
stireglerini zayiflatmaktadir. Ayrica ilin gastronomi turizmini gelistirmeye
yonelik kapsamli bir master planinin bulunmamasi, uzun vadeli hedeflerin ve
uygulama adimlarinin netlesmesini engellemektedir. Yoresel restoran sayisinin
azhig1 ve mevcut igletmelerin nitelik agisindan yetersizligi, yerel mutfagin temsil
giiclinii diisiirmekte; 6zellikle yalmzca Burdur sis ile sinirl bir sunum anlayist,
ilin zengin mutfak gesitliliginin ziyaretgilere aktariimasini kisitlamaktadir.
Bunun yani sira turizm igletmelerinin nicelik ve nitelik bakimindan yetersizligi,
sivil toplum kuruluglarinin etkin rol tistlenememesi ve sektor ¢aliganlar ile
yoneticilerinin vizyon eksikligi, destinasyonun rekabet avantajini zayiflatan
yapisal sorunlar arasinda yer almaktadir. Tim bu unsurlar, misafirlerin degisen
istek ve ihtiyaglarina uyum saglama kapasitesini azaltmakta ve gastronomi
turizminin siirdiiriilebilir gelisimini sinirlandirmaktadir.
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