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Ozet

Bu ¢aligma gastronomi turizmi ve gastronomi miizeleri tizerine bir literatiir
incelemesi sunmaktadir. Gastronomi turizmi, bir iilkenin mutfak kiiltiirtini
ve yerel lezzetlerini vurgulayarak turistleri gekmeye yonelik 6nemli bir turizm
tiirtidiir. Bu turizm tiirii sadece popiiler seyahat destinasyonlar1 olarak degil
ayni zamanda bir {ilkenin kiiltiirel kimligini tanitan bir arag olarak da islev
gormektedir. Bu nedenle gastronomi turizmi, turistik destinasyonlarda
kiiltiire] miras1 korumanin ve tamitmanin yani sira ekonomik bir deger de
yaratmaktadir

Gastronomi turizminin 6nemli bir unsuru olarak ele alinan gastronomi
miizeleri, bu ¢aliymanin odak noktasini olusturmaktadir. Bu miizeler bolgenin
yerel mutfak kiiltiirinii, gelenekleri, yemek tariflerini ve gastronomik ge¢misi
sergileyerek turistlere benzersiz bir deneyim sunmaktadir. Ayrica gastronomi
miizeleri bir iilkenin tarihini, kiiltiiriinii ve toplumsal yapisini anlamak igin
onemli bir kaynaktir. Gastronomi miizelerinin iglevleri arasinda turistlere
sadece yemekleri degil, ayni zamanda yemeklerin hazirlanma siireglerini,
mutfak araglarini ve geleneksel yemek pigirme yontemlerini 6gretme amaci
bulunmaktadir. Bu miizeler ziyaretgilere yerel mutfak kiiltiiriinii kesfetme ve
ogrenme firsati sunarak egitici bir rol iistlenmektedir.

Bu galiyma gastronomi miizelerinin turizm sektoriinde siirdiirtilebilirligin
artirilmasinda 6nemli bir rol oynayabilecegine vurgu yapmaktadir. Bu miizeler
stirdiiriilebilir turizm anlayisini benimseyerek yerel kiiltiiri koruma, turistlere
egitici deneyimler sunma ve ekonomik katki saglama konularinda etkili
olabilirler. Bu baglamda, Tiirkiye’deki gastronomi miizeleri de incelenmig
ve iilkenin zengin mutfak kiiltiirtinii tanitmak amaciyla nasil kullamildig:
iizerinde durulmugtur.

1 Ogr. Gor. Dr, Yozgat Bozok Universitesi, sibel.canik@yobu.edu.tr,
ORCID ID: 0000-0003-0700-0823
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GIRIS

Son yillarda gastronomi turizmi turizm sektoriinde 6nemli bir konu
haline gelmigtir ve egitim, medya gibi bir¢ok disiplinle birlikte gelismis,
kendi iginde gesitli alanlara ayrilmigtir. Gastronomi, beslenme, gida bilimi,
pisirme teknikleri, lezzet, tat ve koku gibi genig bir konsepti kapsayan
zengin bir alandir (Larousse Gastronomique, 2007). Gastronomi terimi,
Yunanca kokenli “gastro” (mide) ve “nomos” (kural, yasa veya diizenleme)
kelimelerinden tiiremigtir. Gastronomi; antropoloji, sosyoloji, ekonomi,
kimya, ziraat, gevre bilimleri, bilim ve tip gibi farkli disiplinlerle etkilegim
iginde olan genig bir kavramdir. Turizm alaninda yeme igmeyle ilgili tim
kurallar1 kapsayan gastronomi; kiiltiir, tarih, yetenek ve deneyim faktorlerini
birlegtirmektedir. “Gastronomi” kelimesi yerli tirlinler, kiiltiir, yagam tarz1
ve stirekli degerlerle de iligkilendirilebilir. Bu nedenle gastronomi terimi
gelenek, saglikli yagam bigimi, benzersizlik, siirdiirtilebilirlik ve deneyim gibi
tiim geleneksel degerleri igermektedir. Gastronomi gida iiriinlerinin nerede,
nasil ne kadar ve ne ile birlikte tiiketilecegi konusunda insanlara 6neri ve
rehberlik sunan bir alandir. Bagka bir ifadeyle gastronomi; yiyecek ve
igeceklerin tarihsel geligim stirecinden baglayarak tiim 6zelliklerini incelikle
tanimlayarak geliserek glinlimiiz modern yagamina uyum saglama stirecini
icermektedir. Ozetle, gastronomi; yiyecek ve igecek materyallerinin nasil
kullanilmas: gerektigini belirleyen, ¢esitli mutfak kiiltiirlerinin benzerliklerini
ve gesitliliklerini olusturan, bir yemekten alinan tad: en st diizeye ¢ikaran,
tarih, kiiltiir ve yemekleri bir araya getirmeyi amaglayan bir bilim dahdur.

Gastronomi turizmi, hem yerli hem de yabanci turistlerin biiyiik ilgisini
¢eken 6nemli bir turizm segmentine doniismiistiir. Bireyler kendi iilkelerinin
siirlarint agarak farkli cografyalarin yemek kiiltiirlerini tamimak, gesitli
lezzetleri deneyimlemek ve {irtinlerin iiretim siireglerine katilmak amaciyla
seyahat etmektedirler. Bu trend, iilkelerin zengin yemek kiiltiirlerine
vurgu yapilmasini, korunmasini ve kugaklar arasinda aktarilmasini artiran
bir farkindalik yaratmugtir. Yerel halk, yerel yonetimler ve turizm sektorii,
gastronomi turizmine daha fazla 6nem vererek yemek kiiltiirtiniin korunmas,
sergilenmesi ve tanimnirhiginin artirilmast amaciyla gesitli ¢abalara girmistir.
Bu gabalardan biri de gastronomi miizeleridir.

Giiniimiizde gastronomi miizeleri biiyiik talep goren gekim merkezleri
haline gelmistir(Ceyhun Sezgin ve Akbiyuk, 2021). Bu miizeler bir
tilkenin kiiltiirtinii tanitmak adina 6nemli kuruluglardir. Miizeler araciligryla
sergilenen tarihi ve kiiltiirel degerler, ulusal ve uluslararas: diizeyde tanitim
saglar, iilkenin zenginliklerini genis kitlelere aktarir ve kugaklar arast anlamin
artmasina katkida bulunmaktadir. Diinya genelinde birgok gastronomi
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miizesi bulunmakta olup, temalar1 cesitlilik gosterir; alkollii igecekler,
alkolsiiz icecekler, meyve, sebze, yoresel iriinler gibi (Sezen, 2018). Cin,
Kibris, Avusturya, ispanya, Bulgaristan, Hindistan, , ingiltere, Hollanda,
Danimarka, Yunanistan, Birlegik Arap Emirlikleri, Tayvan, Rusya, Sri Lanka,
Fransa, Almanya, Belgika, 1talya, Maisir, Amerika, Japonya, Kiiba gibi bir¢ok
iilkede gastronomi miizeleri bulunmaktadir (Ceyhun Sezgin ve Akbiyuk,
2021). Ornegin Amerika’da patates miizeleri, Fransa’da tarim ve tarim
riinleriyle ilgili miizeler, Hollanda’da peynir miizeleri gibi farkli temalar
mevcuttur (Mankan, 2017).

Gastronomi miizeleri, diinyanin gesitli bolgelerinde uzun bir ge¢mise
sahipken, Tiirkiye’de de son yillarda agilmaya baglamistir. Bu miizeler,
beslenme aligkanliklarint  ve yemek kiiltiiriiniin ~ stirdiiriilebilirligini
desteklemenin yami sira kiiltiirel de@erlerin  kugaklar arasi aktarimini
giiglendirmek amaciyla kurulmustur. Bunun yani sira gastronomi miizeleri
yerli ve yabanci turistlere yonelik yerel yemek kiiltiirii hakkinda destinasyona
gekicilik kazandirmakta ve aymi zamanda etkili bir pazarlama araci olarak
onemli bir rol oynamaktadir.

Gastronomi Miizeleri ve Ozellikleri

Miizeler tarih boyunca biriktirilmig bilgi, belge, arag-gere¢ ve sanat
eserlerini koruma, sergileme ve gelecek nesillere aktarma amaciyla olugturulan
onemli bilimsel kurumlardir (Kervankiran, 2014). Bu kurumlar sadece
ziyaretgilerini bilgilendirmekle kalmayip ayni zamanda yaptiklari bilimsel
caligmalarla evrensel kiiltiiriin 6nemli birer tagiyicisi haline gelmislerdir.
Miizeler, ge¢mis donemlerde yagayan topluluklara ait kiiltiirel ve tarihsel
degeri yansitan objeler araciligiyla uluslarin tarihini koruyarak insanlarin
ge¢misleriyle bag kurmalarma yardimer olmaktadir. Turizm sektorii iginde
ozel bir konuma sahip olan miizeler seyahat eden turistlerin genellikle ilk
ziyaret ettigi destinasyonlar arasinda yer almaktadur.

Gastronomi miizeleri, kiiltiire] mirasa dayali olarak 6ne ¢ikan 6zel bir
miize tiriidiir. Bu miizeler yeme i¢me aligkanlhiklarinin unutulmamasini
saglamak, ziyaretgi katilimini artirmak, farkli mutfak kiiltiirlerini 6gretmek
ve bu degerleri turistik pazarlama unsurlarina doniistiirmek agisindan
gastronomi turizminin 6nemli bir aracidir (Bekar vd., 2017). Gastronomi
miizeleri tarim, gida, sanayi, insan bilimleri, sosyal bilimler, arkeoloji ve
etnografya gibi farkli disiplinleri bir araya getiren kompleks yapilar olarak
one ¢ikmaktadir (Akyiirek ve Erdem, 2019).

Son yillarda gastronomi turizminin gelismesi ve turistlerin ozellikle
iilke kiiltiirlerine olan ilgilerinin artmasiyla birlikte gastronomi miizeleri
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diinya genelinde ve Tiirkiye’de 6nemli bir popiilerlik kazanmugtir. Yoresel
yemeklerin korunmasi, tanitilmasi ve unutulmaya yiiz tutmug yemeklerin
giin yiiziine ¢ikarilmasi amaciyla kurulan gastronomi miizeleri, turistlere
yoresel mutfak kiiltiirii ve tarihi hakkinda bilgi saglama, yerel lezzetleri
deneyimleme imkan: sunma konusunda etkili olmaktadir. Turistlerin mutfak
miizelerine olan ilgisi, gastronomi turizminin biiyiimesine ve yerel lezzetlere
duyulan ilginin artmasina katki saglamaktadir (Yesilyurt ve Arica, 2018, s.
62).

Gastronomi miizeleri literatiirde farkli isimlerle amilan ve heniiz net
bir tanima kavugmamis olan bir miize tiirtidiir. Cegitli aragtirmacilar, bu
tiir miizeleri gastronomi miizeleri, yemek miizeleri, culinary museum,
gastronomy museum, food museum, food and beverage museum gibi farkl
terimlerle adlandirmiglardir (Lam, 2011; Dere Yagar, 2012; Yilmaz ve Senel,
2014; Sahinoglu, 2015; Timothy, 2015; Munela, 2016; Sormaz ve Giines,
2016; Bekar vd., 2017; Sahin ve Aydin, 2017; Cetin ve Kiiglikkomiirler,
2018; Yesilyurt ve Arica, 2018; Garibaldi ve Pozzi, 2020; Ser, 2020; Kim
vd.,2020). Ancak Koz (2009) gastronomi miizeleri igin bir tanim 6nerisinde
bulunarak bu miizeleri; insanin beslenme olgusuna dair her tiirlii somut ve
somut olmayan bilgi ve nesneleri toplama, bu bilgi ve nesneleri ait olduklar:
toplumun gelisimi iizerine indirgeme veya olduklar1 gibi sunma, bu konuda
sergiler ve egitim programlari diizenleme, topluma ait korunmusg veya
korunmamig mutfak kiiltiirlerine ait bilgileri arastirma, koruma ve argivleme
amacini tagryan kurumlar olarak tanimlamugtir.

Gastronomi miizeleri gastronomi turizminin 6nemli bir unsuru olarak
one ¢tkmig ve destinasyon tercihlerinde 6nemli bir gekicilik faktorii haline
gelmistir (Demirci, 2021). Bu miizeler kiiltiirel anlamda ve toplumsal
hayat igerisinde hizla yer edinmis ve gastronomi turizminin gelistigi
tilkelerde 6nemli bir deger kazanmugtir (Koz, 2009). Gastronomi miizeleri
yerel kiiltiirii, gastronomi tarihini, yerel gelenekleri, mutfak tekniklerini ve
yerel mutfak arag gereglerini tanitan 6nemli unsurlardan biridir. Bu miizeler
ziyaretgilere sadece tarih ve eserlere yonelik bilgi saglama 6tesinde yoresel
gastronomi {riinlerini tatma, satin alma ve gesitli uygulama etkinliklerine
katilma imkani sunarak interaktif bir deneyim sunmaktadir (Yilmaz ve
Senel, 2014). Mankan (2017) tarafindan ifade edildigi gibi gastronomi
miizeleri, mutfak kiiltiiriinii ortaya ¢ikararak bu kiiltiire gereken 6nemi
verme konusunda Oonemli bir rol oynamaktadir. Ayni zamanda yoresel
mutfak kiiltiiriiniin tanitilmasinda etkili bir arag olarak gortilmekte ve
bolgesel gastronomiyle ilgili bilgi sahibi olma konusunda ziyaretgilere
rehberlik etmektedir (Yilmaz ve Senel, 2014).
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Kozun (2009) ¢aligmasinda gastronomi miizelerinin 6zellikleri su sekilde
siralanmugtir:

* Gastronomi miizeleri, gastronomi kiiltiiriindeki degisim stireglerini
tespit ederek gastronomi kiiltiiriiniin korunmasina katkida bulunur.

* Bu miizeler gastronomik iiriinlerin sadece doygunluk saglamadigini,
ayni zamanda kiiltiirel mirasin bir dokusu olarak topluma katildigini
vurgular.

*  Geng neslin bolgenin gastronomi kiiltiirii hakkinda bilgi edinmesini
saglar.

* Gastronomi, bolgenin dogal ve tarihi glizelliklerini yemek aracihigiyla
gastronomi kiiltiiriiyle birlestiren turizm igin 6nemli bir degerdir.

*  Gastronomi paydaglart bu miizeler aracihgiyla deneyimlerini
ziyaretgilere yansitabilir.

*  Miize ziyaretgilerine eglenme, 6grenme ve tatma etkinliklerini bir
arada deneyimleme firsati sunar.

* Gastronomi kiiltiiriiniin stirdiiriilebilirligine katkida bulunmaktadir
ve daha fazla geligmesine yonelik galigmalar yapmaktadir.

Bu ozellikler gastronomi miizelerinin yalmzca ge¢mise odaklanan bir
mekan olmanin Otesinde, dinamik bir kiiltiirel mirasin yagatilmasina,
yeni nesillere aktarilmasina ve turizmle birlestirilerek bolgesel degerlerin
vurgulanmasina yonelik kapsamli bir misyonu temsil etmektedir.

1. Turistik Agidan Gastronomi Miizelerinin Onemi

Gastronomi turizmindeki artan ilgi ile birlikte gastronomi miizeleri
mutfak kiiltiiriine ait degerlerin hem yerli hem de yabanci turistlere tanitilmasi
ve aktarilmasi agisindan biiyiik bir 6nem tagimaktadir. Yiyecek ve igeceklerin
tarihgesi, iiretimi, hazirlanmasi ve sunumuyla ilgili bilgiler sunan gastronomi
miizeleri gastronominin gelisimine dair 6nemli gostergeler arasinda kabul
edilmektedir (Hjalager ve Richards, 2002). Ipar’a gore (2011) tarihi
miraslar1 koruyan ve bu eserleri yapildigi donemleri yansitan destinasyonlar
etkili bir sunumla birlikte diinya genelinde bir¢ok turisti gekmektedirler.

Gastronomi miizeleri farkl kiiltiirlerin yeme igme aligkanliklarini kaydedip
gelecek nesillere aktarmanin yani sira, bu degeri bir turistik pazarlama tirtin
haline getirmenin kentler igin 6nemli destinasyon gekiciliklerinden biri
olarak goriilmektedir (Bekar, Arman ve Siiriicii, 2017). Gastronomi turizmi
motivasyonuyla seyahat eden turistler, ziyaret ettikleri destinasyonlarda
gastronominin tarihini, geleneklerini ve tekniklerini 6grenebilecekleri
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miizeleri aramaktadirlar (Aksoy ve Sezgi, 2015). Gastronomi miizeleri,
bu turizm tiiriine olan ilgiyi artirmada 6nemli bir rol oynamaktadir ve
mutfaklarin  gastronomi kiiltliriiniin ve tarithinin tanitilmas: igin etkili

araglardir (Mankan, 2017).

Tiirkiye’de sayilar1 az olmasina ragmen diinya genelinde farkli gastronomi
temali miizeler bulundugu bilinmektedir. Bu miizelerden bazilart tek bir
triinii (zeytin, zeytinyagi, sarap) sergilerken, bazilar1 bulunduklari bolgenin
mutfak kiiltiiriinii yansitan genis koleksiyonlara odaklanmaktadir. Ornegin,
Gaziantep Emine Gogiis Mutfak Miizesi, sehrin mutfak kiiltiiriinii somut bir
sekilde ziyaretcilere aktaran 6nemli bir miizedir (Istanbullu ve Sahinoghu,
2015). Gastronomi miizeleri, gastronomi turizmi i¢in duyulan ilgiyi
artirmada kritik bir rol oynamakta olup ayni zamanda bolgeyi gastronomi
turizmi i¢in ziyaret eden yerli ve yabanc turistlere biiyiik bir ¢ekicilik
kaynagidir.

2. Tiirkiye’deki Gastronomi Miizeleri ve Islevleri

Tiirkiye iklim kogullari, cografi konumu, yedi farkli bolgesi ve zengin
tarihinden kaynaklanan kiiltiirel gesitliligi ile degerli gastronomik unsurlara
ev sahipligi yapmaktadir. Son yillarda hizla geligen gastronomi turizmi, yerel
drtinlerin korunarak siirdiiriilebilirligini saglama ihtiyacini ortaya ¢ikarmugtir.
Ayrica gastronomi turizminin yiikselmesiyle birlikte tilkeler kendilerine 6zgii
gastronomik ogeleri ve yoresel lezzetleri vurgulayarak turistleri bu alana
¢ekmeye ¢aligmaktadir. Diinya genelinde ve 6zellikle Tiirkiye’de gastronomi
turizminin ekonomik avantajlarindan yararlanmak igin gastronomik 6gelerin
degeri 6nemsenmekte ve kullaniimaktadir. Tiirkiye’de gastronomi alaninda
agilan miizeler bu geligimin bir gostergesi olarak kargimiza ¢ikmaktadir. Bu
miizeler ge¢gmis donemlerde kullanilan mutfak arag geregleri, yoresel gidalar,
tretim alanlar1 ve diger gastronomik unsurlar1 sergileyerek ziyaretgilere
zengin bir deneyim sunmaktadir (Birdir, Akytirek ve Kizilcik, 2018;
Agcakaya ve Can, 2019).

Tiirkiye genelinde farkli illerde kurulan gastronomi miizeleri, tarihi
mutfak arag gereglerini ve bolgenin 6zgiin 6zelliklerini yansitan yiyecekleri
sergileyerek turizme katki saglamayi amaglamaktadir. Bu miizeler, yiyeceklerin
dretim ve hazirlik siireglerini, mutfak tasarimlarini, yerlesim tarzlarini ve
bolgeye o6zgli mutfak Kkiiltiirinii ziyaretgilere aktarmaktadir. Genellikle
bolgenin tarihine ve kiiltiirel mirasina 6nemli katkilarda bulunan ev, konak ve
kosk gibi mekanlarda bulunan bu miizeler, gastronomi turizminin gelisimine
onemli bir destek saglamaktadir (Sormaz ve Giineg, 2016).
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Tiirkiye’deki birgok gastronomi miizesi ticaret odalari, belediyeler
ve muhtarliklar gibi yerel yonetimlerin 6zel girisimleri sayesinde ortaya
gtkmugtir. Bu miizeler, mali destek saglayan farkli kurumlardan yararlanarak
fon kaynaklarini saglamaktadirlar. Genel olarak bakildiginda gastronomi
miizelerinin kurulduklar: bolgenin mutfak kiiltiiriinii yansitmak veya yoreye
Ozgii tiretilen bir tirtiniin {iretim siireglerini sergilemek ve bu konu hakkinda
bilgi sunmak amaciyla kuruldugu goriilmektedir. Bu miizeler, 6zel igletmeler
tarafindan kurulmug olsalar da web sitelerinden yapilan degerlendirmeler
genellikle ticari amag¢ giiderek kurulduklari ve bir pazarlama stratejisi
olarak kullanildiklar1 sonucuna varmaktadir. Akyiirek ve Erdem’in (2019)
belirttigine gore, bu tiir miizelerin sarap, zeytinyagi, peynir gibi belirli
temalar etrafinda faaliyet gosterdigi gozlemlenmistir. Bu miizeler sadece
driinlerin Gretim siireglerini sergilemekle kalmayip ayni zamanda ticari
amaglar dogrultusunda pazarlama faaliyetlerine de odaklanmaktadir. Tiirkiye
genelinde incelenen gastronomi miizeleri, peynir, ¢ikolata, bal, zeytinyagi,
sarap gibi gesitli temalarda faaliyet gosteren toplam 34 miizeyi igermektedir.

Tiirkiye'nin  gastronomi temali miizelerine balildiginda Istanbul’da
Polonezkdy Aricilik Miizesi, Tiirk Lezzetleri Miizesi, Mutfak Sanatlar
Akademisi - MSA Miizesi ve Pelit Cikolata Miizesi; Mugla’da Marmaris Bal
Evi Miizesi, My Chocolate Bodrum Cikolata Miizesi, Marmaris Kapurcuk
Kiiltiir ve Gastronomi Evi, ile Ozel Mugla Aricilik Miizesi; Hatay’da
Altinozii Tokagl Zeytin Miizesi, Antakya Mutfak Miizesi-UNESCO Hatay
Gastronomi Evi ve Antakya T1bbi ve Aromatik Bitkiler Miizesi; Gaziantep’te
Baklava Miizesi ve Emine Gogiis Mutfak Miizesi; Tekirdag’da Hayrabolu
Salgamli Tarim Miizesi ve Kutman Sarap Miizesi; Aydin’da Oleatrium
Zeytin ve Zeytinyag:r Tarihi Miizesi ile Cine Aricilik Miizesi; Ankara’da
Ekmek Miizesi, Atatiirk Orman Ciftligi Miize ve Sergi Salonu-Sarap Miizesi;
Kahramanmarag’ta Dondurma Miizesi ve Tematik Mutfak Miizesi; Bursa’da
Bursa Cikolata Miizesi ve Bigak Miizesi; Karabiik’te Safranbolu Kahve Miizesi
ve Safranbolu Cikolata Miizesi; Manisa’da Balikesir’de Edremit Evren Ertiir
Tarihi Zeytinyag1 Aletleri Miizesi; Canakkale’de Adatepe Zeytinyagi Miizesi;
Izmir’de Malatya’da Bugday Miizesi; Rize’de Sanlurfa’da Hacibanlar Evi
Mutfak Miizesi; Erzurum’da Kars’ta Zavot Peynir Miizesi-Eko Miize olmak
tizere toplamda 34 gastronomi miizesi bulunmaktadir (Cekal vd., 2022).
Tiirkiye’deki gastronomi miizelerinden bazilarinin iglevlerine iliskin bilgiler
agagida yer almaktadir.

* Atatlirk Orman Ciftligi Sarap Miizesi: Atatiirk Orman Ciftligi Sarap
Miizesi, 1925 yilinda kurulan giftlikte yer alan eski bir ahirin, 1943
yilinda sarap ve depolama tesisine doniistiiriilmesiyle ortaya ¢ikmugtir.
Mayis 2010°da tamamlanan tadilatlarla miize ve sergi salonu olarak
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hizmet vermeye baglamistir. Miizede ilk dondurma yapim makinasi,
siseleme makineleri, antika figilar, tarim aletleri, veteriner araglari ve
gesitli ekipmanlar sergilenmektedir. Ayrica ticretsiz olarak ziyarete agik
olan miizede Atatiirk fotograflarinin da yer aldig1 fotograf sergileri,
resim ve diger ¢izimlerin yer aldig1 sergiler, uluslararasi konferanslar
ve gesitli etkinlikler diizenlenmektedir (Savagkan, 2021).

Sekil 1. Atatiivk Ovmman Ciftligi Miize ve Sergi Salonu (URL 1)

e Zavot Eko Peynir Miizesi: Zavot Eko Peynir Miizesi, Tiirkiye’nin
Oonemli gastronomi miizelerinden biridir ve Birlesmis Milletler
Kalkinma Programrnin destekleriyle restore edilerek miize haline
getirilmigtir. Miize ii¢ boliimden olugmaktadir; ilk boliimde Kars’in
peynir tarihini anlatan resimler ve yazilar bulunmaktadir. Tkinci boliim,
peynirin yapilisin1 detayli bir sekilde anlatmaktadir. Ugiincii boliim ise
“Kadin Bakkal” olarak adlandirilmig ve iiretilen peynirlerin sunum ve
tadiminin yapildig bir alan olarak tasarlanmigtir (Savagkan, 2021)
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Sekil 2. Zavot Eko Peyniv Miizesi: (URL 2)

* Marmaris Bal Evi Miizesi: Marmaris Bal Evi Miizesi, balin tiretimiyle
ilgili bilgilerin verildigi bal ve bal ile yapilan gesitli triinlerin
tadimmin yapildigi, bal temali bir gastronomi miizesidir. Marmaris
Ticaret Odas1 Bagkanlig1 tarafindan agilan ve igletilen miize Osmaniye
koyiinde yogun olarak iiretilen ¢am balini turizme kazandirmay:
amaglamaktadir. Miizede aricilik ve arilar hakkinda bilgiler Marmaris’e
Ozgii ¢am balinin tarihgesi ve tiretim agamalar1 gibi konularda bilgiler
sunulmaktadir. Ayrica ziyaretgilere bal tadimlar1 ve istenirse bal satin
alma imkani da sunulmaktadir. (Savaskan, 2021)

Sekil 3. Marmaris Bal Evi Miizesi (URL 3)
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¢ Edremit Evren Ertiir Tarihi Zeytinyag1 Aletleri Miizesi: 2005 yilinda
Ertiir ailesi tarafindan kurulan Zeytinyag: Aletleri Miizesi, zeytin
ve zeytinyagi kiiltiirtiniin gelecek nesillere aktarilmasini amaglayan
onemli bir kiiltiir mirasidir. Miizede sergilenen zeytinyag: kiipleri,
ahsap mengeneler, madeni mengeneler ve 6zellikle Ege Bolgesi’nden
toplanan antika ahgap kaldiraglar gibi 6geler, ge¢miste kullanilan
zeytin igleme tekniklerini ve zeytinyag: tiretim siireglerini ziyaretgilere
gorsel bir golenle sunmaktadir.

&

Sekil 4. Edvemit Evren Ertiir Torihi Zeytinyogjr Aletleri Miizesi (URL 4)

* Tiirk Lezzet Kegit Merkezi: Anadolu mutfagini ve Tiirk Lezzetlerini
tanitmak amaciyla gergeklestirilen 1.5 yillik bir aragtirma ve planlama
stirecinin ardindan 2016 yilinda hayata gegirilen bu merkez, Tiirk
mutfaginin zenginligini vurgulamak igin yoresel lokanta markalarini
ve her bolgenin kaliteli ve lezzetli iirtinlerini satan diikkanlar bir araya
getirir. Istanbul’un 42 Maslak bolgesinde yer alan Tiirk Lezzet Kesif
Merkezi, 6zgiin kaliteli ve lezzetli tiriinleri deneyimleme ve satin alma
firsat1 sunar. Bu merkezde Tiirkiye’nin her ilinden binlerce yiyecek
ve igecek Uirtini kegfetmek miimkiindiir. 6.600 m?’lik alan iginde yer
alan 36 lokanta ve diikkan, toplamda 1.800 kisilik genel alan oturma
kapasitesine sahiptir ve 600 kisilik agik oturma alani sunmaktadir

(Akbiyik, 2021).

e Balikgt Kenan Deniz Canllart Miizesi: Beylikdiizii Yasam Vadisi
Tesisler’nde bulunan Balik¢i Kenan Deniz Canlilari Miizesi devasa
vatoz, kopek baliklari, orkinoslar gibi deniz canlhilarini ve mumyalanmig
binlerce 6rnek igerir. Miize, 50 yil boyunca balik¢ilikla ugrasan iinlii
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Balikgt Kenan’in emegi ve deneyimiyle kurulmustur. Igerisinde,
Tiirkiye’nin denizlerinde bulunan 1500°den fazla deniz canlisini ve
malzemeyi ticretsiz olarak sergilemektedir. Balik¢1 Kenan’in emegiyle
olusturulan bu miize, Tiirkiye’de benzersiz bir konsepte sahiptir ve
Hamsiden 1.2 ton agirhigindaki dev baliklardan diger deniz canhlarina
kadar genis bir yelpazede 6rnekleri igermektedir (Akbiyik, 2021).

e DPelit Gikolata Miizesi: Pelit Cikolata Miizesi, 2014 yilinda Istanbul’da
kurulmus olup gikolata meraklilarina ¢esitli boliimlerde unutulmaz
bir deneyim sunmaktadir. Miizenin ana salonunda gikolata selalesi
ve Nuh’un Gemisi gibi ¢ikolatadan yapilmig eserler bulunmaktadir.
Istanbul Salonu’nda, Bogaz Kopriisii, Sultan Ahmet Camii, Galata
Kulesi gibi ¢ikolatadan yapilmig minyatiir yapilar ziyaretgilere
sunulmaktadir. Tiirk Biyiikleri Salonu’nda 6nde gelen liderlerin
gikolatadan yapilmig biistleri sergilenirken, Sanatgilar Salonu’nda
Mona Lisa, Albert Einstein, Pablo Picasso gibi sanatgilarin ¢ikolata
biistleri yer almaktadir. Ayrica, Medeniyetler Salonu’nda ¢ikolata ile
yapilmig Antik Yunan, Bizans ve Osmanli eserleri ile tablolar1 gérmek
miimkiindiir (Kaynak: www.pelitcikolatamuse.com).

Sekil 5. Pelit Cikolata Miizesi (URL 6)

* Cine Ariclik Egitim Merkezi: Aydin Cine Ariciik Egitim Merkezi,
2010 y1linda Adnan Menderes Universitesi Rektorliigii, Cine Belediyesi
ve Cine Gelisgim Vakfi igbirligiyle kurulmug olup, Tirkiye’nin ilk ve
diinyanin 71. ariciik miizesi olarak 6nemli bir rol tstlenmektedir.
Merkez, ziyaretgilere seminerler ve kurslar igin kullanilan bir egitim
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salonu, gocuk parki, resim atolyesi, kafeterya ve 2000 yillik Roma
ve Tiirk oyunlarinin sergilendigi bir oyun alani sunarak zengin bir
deneyim saglamaktadir.

* Mugla Aricalik Kiiltiir Merkezi: 2010 yilinda kurulan Mugla Aricilik
Kiiltiir Merkezi, aricilik kiiltiiriinii tanitmay1 ve kiiltiir turizmine
katkida bulunmay1 hedeflemektedir.

+ Kostem Zeytinyagr Kiiltiir Merkezi: Izmir’de 2017 yihinda ziyarete
agilan Kostem Zeytinyagr Kiltiir Merkezi, gegmisten bugiine tim
zeytin igleme tekniklerini sergilemeyi amaglamaktadir. Miizede,
zeytinyag1 deposu, organik tarim ciftligi, seramik ve ahsap atolyeler,
konferans salonlar1 gibi gesitli boliimler bulunmaktadir. Ayrica, Bilim,
Egitim, Sanat ve Tasarim Merkezi’nde gocuklara oyunlarla bilim ve
teknoloji egitimleri de verilmektedir. Bu zengin igerikler, ziyaretgilere
sadece bir miize deneyimi degil, aym1 zamanda egitim ve sanat
alanlarinda interaktif bir etkilesim firsat1 sunmaktadir.

e Dondurma Kiiltiir Merkezi: 2018 yilinda Kahramanmarag’ta kurulan
Dondurma Kiiltiir Merkezi’'nde, Marag dondurmasinin tarihgesi,
dondurma yapiminda kullanilan hammaddeler ve iretim agamalarinin
anlatildigr  boliimler sergilenmektedir (www.kahramanmaras.ktb.
gov.tr).

* Bursa Bigak Sanat Merkezi: 150°den fazla ¢esidi bulunan Bursa
bigaginin 6rneklerini sergileyen Bursa Bigak Sanat Merkezi, kullanilan
namlu siislemeleri, sap malzemeleri ve islemeleri ile Tiirk kilict
ozelliklerini tagiyan bazi bigak tiirlerine ev sahipligi yapmaktadir
(Gekal vd., 2022).

3. Tirkiye’deki Gastronomi Miizelerine Yonelik Gergeklestirilen
Arasgtirmalar

Gastronomi miizeleriyle ilgili literatiiriin incelenmesi, gesitli alt baghklar
alinda yogunlagan bir dizi ¢aliyjmanin oldugunu ortaya koymaktadir. Bu
caligmalar arasinda, gastronomi miizelerinin turizmdeki ¢ekim giiclinii ele
alan aragtirmalar, miize sergileme yontemleri iizerine yapilan ¢aligmalar,
miize deneyimi tizerine odaklanan aragtirmalar, miizelerin genel 6zelliklerine
iligkin ¢aligmalar ve miizelerin tematik analizi gibi konular bulunmaktadir.

Turizm agisindan gastronomi miizelerinin  gekiciligini  degerlendiren
caligmalar, bu miizelerin turistik potansiyeli iizerindeki etkilerini incelemekte
ve bu miizelerin turistler iizerindeki etkilesimini degerlendirmektedir
( Yilmaz ve Senel, 2014; Bekar vd., 2017; Mankan, 2017; Cetin ve
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Kiigtikkomiirler, 2019; Sahin ve Aydin, 2019 ). Bu baglamda gastronomi
miizelerinin bolgesel turizmde nasil bir ¢ekim noktas: olusturdugu, turistlerin
bu miizeleri ziyaret etme motivasyonlar1 ve deneyimleri {izerine yapilan
aragtirmalar turizm literatiiriine katki saglamaktadir.

Miizesergileme sekillerine odaklanan galigmalar, gastronomimiizelerindeki
sergileme yontemlerini ve bu yontemlerin ziyaretgiler tizerindeki etkilerini
degerlendirmektedir (Sandiker vd., 2019). Bu tiir aragtirmalar, miizelerin i¢
diizenlemeleri, interaktif unsurlar, gorsel 6geler ve teknolojik uygulamalar
gibi faktorleri ele alarak miize deneyimini zenginlestirmeye yonelik Oneriler
sunabilir.

Miize deneyimine yonelik ¢ahgmalar, ziyaretgilerin - gastronomi
miizelerini nasil algiladigini, miize ziyaretlerinin onlar tizerindeki etkilerini
ve deneyimlerini inceleyerek miize tasarimcilarina ve yoneticilerine
yonlendirmelerde bulunabilir (Yesilyurt ve Arica, 2018: 60; Kim vd.,
2020; Seyitoglu ve Alphan, 2021: 413). Bu tiir aragtirmalar, ziyaretgi
memnuniyeti, 6grenme siiregleri ve duygusal baglamda miize deneyiminin
optimize edilmesine yonelik degerli bilgiler sunabilir.

Miizelerin genel ozelliklerine yonelik ¢aligmalar, gastronomi miizelerinin
tarihgesi, kurumsal yapilari, igerikleri ve miize koleksiyonlar1 gibi konular1
ele alarak bu miizelerin genel profillerini ¢ikarmayr amaglar (Giir, 2017;
Savagkan, 2021; Cekal vd., 2022). Bu tiir caligmalar, miize yoneticilerine,
aragtirmacilara ve turizm profesyonellerine sektordeki gelismeleri ve
egilimleri anlama konusunda rehberlik edebilir.

Son olarak miizelerin tematik analiziyle ilgili ¢aligmalar, gastronomi
miizelerinin belirli temalar etrafinda nasil sekillendigini ve bu temalara
odaklanan miize tasarimlarimin nasil gergeklestirildigini inceleyerek bu
miizelerin 6zgilin 6zelliklerini ortaya koymayi hedefler (Garibaldi ve Pozzi,
2021; Ceyhun-Sezgin ve Akbiyuk, 2021). Bu tiir aragtirmalar, gastronomi
miizelerinin 6zel konseptleri ve tematik odaklarr ile nasil 6ne ¢iktigini anlamak
igin 6nemli bir kaynak tegkil etmektedir. Yapilan aragtirmalara dayanarak,
gastronomi miizelerinin turizmde ¢ekim unsuru olarak kullanilmasina
odaklanan ¢aligmalarin genelde agirlikta oldugunu soylemek miimkiindiir.
Farkl1 temalarla 6ne ¢ikan gastronomi miizeleri, gastronomi turizminin artan
ilgisiyle birlikte gesitlenip sayilarint artirmugtir. Bu artig egilimi, 2010 yilindan
itibaren belirgin bir gekilde ortaya ¢ikmig olup, gastronomi miizelerine olan
ilginin arttigini gostermektedir (Sahin ve Aydin, 2019).

Gastronomi miizeleri {izerine yapilan literatiir incelemesi, bu miizelerin
turizmdeki rolii, sergileme yontemleri, ziyaretgi deneyimleri, genel 6zellikleri
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ve tematik analizleri gibi gesitli dnemli konular1 kapsayan bir dizi ¢aligmanin
mevcut oldugunu gostermektedir. Bu aragtirmalar, gastronomi miizelerinin
kiiltiire] mirasin  korunmasi, turizmin canlandirilmasi ve ziyaretgilere
benzersiz deneyimler sunma potansiyeli agisindan 6nemli bir aragtirma alani
olusturmustur.

Yilmaz ve $enel’in (2014) arastirmasinda gastronomi miizeleri islevlerine
gore siuflandirilarak kiiltiirel miras, endiistriyel miras, kirsal turizm ve
popiiler kiiltiir kategorilerine ayrilmugtir. Yesilyurt ve Arica’nin (2018)
caliymasinda Emine Gogiis Mutfak Miizesi ziyaretgilerinin deneyimleri ele
alinmig ve ziyaret¢i yorumlarina dayanarak egitim, estetik, kagig, tarihsel
hatirlaticiik ve galiganlar temasi belirlenmistir. Sahin ve Aydin’in (2017)
aragtirmasinda ise Kugadasi Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag: Tarih Miizesi
kiiltiirel, gastronomik ve turistik bir varlik olarak degerlendirilmis ve miizeyle
ilgili 6neriler sunulmustur.

Diger gastronomi miizeleri iizerine yapilan ¢alismalarda bu miizelerin
turistik ve kiiltiirel O6nemine vurgu yapilmistir. Mankan’in  (2017)
Tirkiye’deki 8 adet gastronomi miizesini tamittifl ¢aligmasinda, Glir’tin
(2017) zeytinyag: miizelerini diinya ve Tiirkiye 6rnekleriyle kavramsal agidan
cle aldig: belirtilmigtir. Bekar, Arman ve Siirlici'niin (2017) Marmaris Bal
Evi’ni inceledigi caligmada, miizenin turizme katkilar1 ortaya konmustur.
Garibaldi ve Pozzi’nin (2021) Ttalya’daki gastronomi miizelerini analiz ettigi
caliymada, ¢ogunlugunun mutfak temal olduguna dikkat ¢ekilmigtir.

Ceyhun-Sezgin ve Akbiyuk (2021) diinya genelindeki gastronomi
miizelerinin tematik analizini gergeklestirerek bu miizeleri mutfak kiiltiiri,
yerel iirlin, meyve/sebze, alkollii igecekler, gay/kahve, peynir/sarkiiteri,
zeytin/zeytinyagl, ekmek/unlu mamuller, ¢ikolata/seker ve diger temalar
altinda siniflandirmislardr.

Bu literatiir 6zeti, gastronomi miizelerinin gesitli yonlerini kapsayan ve
bu miizelerin turizm sektoriinde 6nemli bir yer edindigini gosteren zengin
bir aragtirma alan1 oldugunu vurgulamaktadr.

Sonug

Gastronomi, mutfak ve yiyecek kiiltiirleri tizerinden ifade edilen bir alan
olup, giiniimiizde kiiltiirel paylagimlarin ve merakin arttig1 bir donemde
seyahat motivasyonu ve destinasyon ¢ekim giicii faktorii olarak 6n plana
ctkmaktadir. Ignatov ve Smith’e (2006) gore, yerel kiiltiirle bag kurmanin
bir yolu olan mutfak turizmi, kasith veya rastlantisal bir gekilde farkl
kiiltiirleri birbirine yaklagtiran ve kargilagtiran bir unsurdur. Bu baglamda,
seyahatin yerel iriinlerle birlestirilmesi, sadece bir yemegi denemek veya
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yerel bir igki igmekle kalmayip ayni zamanda yerel kiiltiirden bir pay almay1
da icermektedir.

Gastronomi turizmi, bir destinasyonun 6zgii 6zelliklerini yansitan yerel
gida ve igecekleri, tarim uygulamalarini ve iiretim tekniklerini kapsayan
mutfak kaynaklarini ziyaret etmeyi igerir (Smith ve Xiao, 2008). Bu sekilde,
destinasyonlar kendilerine 6zgii bir yemek imaj1 ve ¢ekiciligi elde ederler.
Ornegin, italya, Fransa ve Asya tlilkelerinde diizenlenen gastronomi turlari,
Toskana’da yemek pigirme ve sarap degerlendirme dersleri gibi deneyimlere
yonelik seyahatler, destinasyonlarin kendine 6zgli mutfak kiiltiirlerini
turistlere sunmasini saglar.

Gastronomikdeneyimler,deniz, giinesvekum turizmindenyararlanamayan
veya tarihi ve dogal kaynaklardan yoksun olan destinasyonlar igin alternatif
bir turizm kaynag olabilir. Bu tiir destinasyonlar, gastronomik g¢ekicilikleri
ve yoresel lezzetleri araciligiyla turistleri gekerek, kiiltiirel bir kaynak olan
gastronominin potansiyelini degerlendirebilirler. Gastronomi turizmi ayni
zamanda miizeler araciigiyla destinasyon pazarlamasinda etkili bir faktor
olabilir, ¢linkii gastronomi miizeleri, yerel mutfak kiiltiiriinii tanitma ve
turistlere egsiz deneyimler sunma konusunda 6nemli bir rol oynayabilirler

(Savagkan, 2021).

Gastronomi miizeleri, yemek kiiltiiriiniin korunmasi, tanitilmasi ve
stirdiirtilebilirligine katkida bulunan 6nemli bir arag olarak 6ne ¢ikmaktadir.
Bu miizeler, gastronomik iriinlerin ve mutfak kiiltiiriiniin ulusal ve
uluslararast diizeyde tanitimi konusunda etkili bir misyon istlenmektedir.
Ayni zamanda gastronomi turizminin dinamik yapisinin siirdiiriilmesinde
kilit bir rol oynamaktadirlar.

Gastronomi rehberleri, yorelerin  tanitiminda  6nemli  bir  gorev
tistlenmektedir. Bu rehberlerin, gastronomi miizelerine yonelik turlar
diizenlemesi ve bu alanda uzmanlagmig rehberlerin gorevlendirilmesi,
gastronomi turizminin daha etkili bir gekilde yonetilmesine katki saglayabilir.

Tirkiye’nin gastronomi miizeleri agisindan zengin bir potansiyele
sahip oldugu belirtilmis, ancak mevcut miize sayisin iiriin gesitliligiyle
kiyaslandiginda yetersiz oldugu vurgulanmisti. Ulke genelinde sadece
34 adet gastronomi miizesi bulunmaktadir ve bu miizelerin ¢ogunlugu
yoresel mutfak kiiltiirii temahdir. Yazar, bu tiir miizelerin tiim illerde olmasi
gerektigini savunmug ve tirlinlerin iiretildigi bolgelerde daha fazla miize
bulunmasi gerektigine igaret etmistir. Ornegin, Tiirkiye’nin zeytin iiretiminin
yogun oldugu bolgelerde, Antakya, Canakkale, Balikesir, Izmir, Aydin gibi
illerde zeytin ve zeytinyag: miizeleri bulunurken, sofralik zeytinin 6nemli bir
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iretim merkezi olan Gemlik Tlgesi veya Bursa gibi yerlerde benzer miizelerin
olmamasina dikkat ¢ekilmigtir. Benzer bir durum, Tiirkiye’de cesitli peynir
tiirlerinin Uretildigi halde yalnizca Kars’ta peynir miizesi oldugu 6rnegi ile
agiklanmugtir.

Sonug olarak, Tiirk mutfaginin cesitliligi ve zenginligi goz oniine
alindiginda, gastronomi miizelerinin ulusal ve uluslararas: diizeyde tanitimi
ve korunmasi igin daha fazla ¢aba harcanmasi gerektigi vurgulanmustir.
Tiirkiye’nin gastronomi miizelerine daha fazla yatinm yapmasi, yerel
yonetimlerin, ireticilerin, turizm sektoriiniin ve iiniversitelerin is birligi
iginde ¢aligmasi, gastronomi turizminin gelistirilmesi ve yoresel mutfak
kiiltiiriiniin gelecek nesillere aktarilmasina 6nemli katkilar saglayacaktir.
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